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Madrid: 20 sept., Barcelona 16 oct., Santiago 8 nov., Valen-
cia 22 nov. y Zamora 12 dic.
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Europastry, Muerde La Pasta, FIAB...y muchos mas! SENERSA

Mas detalles

El Gobierno paraliza la regulacion de la venta de leche cruda

La decisidn de paralizar la norma, no obstante, coincide en
el tiempo con la controversia que ha suscitada la puesta
en marcha de la normativa catalana .El consumo de este
producto, que no ha sido sometido a ningun tratamiento
térmico previo (ni esterilizacién ni pasteurizacion), encarna
riesgos sanitarios potenciales como Listeria, Salmone-
lla, E.Coli

Mas detalles

Evita que la comida se estropee en verano

Durante las vacaciones tendemos a relajar las costumbres y
a descuidar las medidas de higiene. Ademas, las altas tem-
peraturas propias del verano favorecen el crecimiento de
microorganismos en los alimentos y la cadena del frio se
puede romper mas facilmente provocando que los alimentos
se estropeen con mas rapidez en verano. Apunta estas medi-
das para evitarlo.

Mas detalles

Los alimentos europeos estan libres de restos de plaguicidas

En este sentido, el documento publicado por la Autoridad Eu-
ropea de Seguridad Alimentaria (Efsa). revela que en 2016 se
analizaron 84.657 muestras para 791 plaguicidas, de las cua-
les “mas del 96% de las muestras analizadas sobre residuos
de plaguicidas en alimentos se encuentran dentro de los limi-
tes legales, y alrededor del 51% estaban libres de residuos
cuantificables”,

Mas detalles
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Envase activo de CO2 y antimicrobiano frente a Campylobacter

El principal problema en el envasado de carne fresca de ave es
el crecimiento de microorgarnismos, que acortan su vida
util y que pueden resultar nocivos para la salud del consumi-
dor. El proyecto Chickenpack, presenta un envase activo,
generador de CO2, que permite mantener el producto mas
tiempo en los lineales de venta, y, al mismo tiempo, libera sus-
tancias antimicrobianas naturales activas con-
tra Campylobacter.

Mas detalles

Food trucks, la movilidad y seguridad alimentaria

El fendmeno de los food trucks es una tendencia gastrono-
mica que ha llegado a Espaiia para quedarse. Cada vez
son mas los recintos y festivales gastronémicos que inclu-
yen la ‘comida callejera’ que atrapa a un publico cautivo
avido de disfrutar de esta nueva experiencia. No obstante, la
movilidad y lo efimero de las instalaciones, no deben ser
sinénimo de descuido en la seguridad alimentaria.

Mas detalles

China, a por el aceite: suma ya tantos olivos como la provincia de Jaén

China quiere convertirse en uno de los grandes productores de
aceite de oliva a nivel mundial. El gigante asiatico se ha lan-
zado en masa a la plantacién de olivos y suma ya 59 millones
en el valle del rio Bailong, lo que ha provocado que empiecen a
saltar las primeras alarmas en el sector. Actualmente, Espafia
exporta 30.000 toneladas de aceite a China, lo que supone el
80% del total de lo que el pais compra en el exterior.

Mas detalles
Multa de 12 millones de euros a Espaiia por no depurar las aguas residuales

El Tribunal de Justicia de Luxemburgo de la UE ha obli-
gado a Espafia a abonar al presupuesto comunitario 12 mi-
llones de euros por la deficiente depuracidon de las aguas
residuales en un largo proceso judicial que afectaba a 17
localidades y que ahora, finalmente, incide sobre nueve de
ellas. La sancion es fruto del incumplimiento de la normati-
va europea sobre aguas de 1991.

Mas detalles
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