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Mas detalles

Nueva etiqueta que controla la cadena de frio del pescado congelado

La presentacién de una nueva etiqueta que controla la
cadena de frio del pescado congelado, ha sido desarro-
llada por expertos de la Universidad Estatal de Tomsk
(Rusia) y la empresa Cryotech.

Una particularidad es que una vez que la etiqueta cambia
de color, aunque se recupere la cadena de frio los colores
se mantienen, delatando que el producto ya no es 100%
seguro.

Mas detalles

Mercadona: el bulo de la pechuga de pavo que han compartido miles de
personas

En los ultimos meses, se ha extendido un bulo por las redes
sociales en el que se sefiala que la pechuga de pavo
de Mercadona (Hacendado) contiene algunos aditivos, como el
E-407 (carragenina) o el nitrito de sodio (E-250), sumamente GO
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Mas detalles
Las nueve claves para reconocer un alimento deteriorado
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¢,Contaminacion o deterioro?

Se trata de dos conceptos distintos que afectan a los alimentos
de forma diferente. La contaminacién puede provocar intoxi-
cacion (Salmonella, E.coli...) y no muestra signos visibles.
El deterioro si suele ser visible a través de los senti-
dos (olfato, vista o gusto). El deterioro es una funciéon de la
frescura (o la falta de ella).

Mas detalles
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Cuchillos fabricados con maiz para acabar con el plastico

El objetivo que busca la compafiia con este producto es con-
cienciar a la poblacion y a las empresas de que hay algo que
hacer con el uso de los plasticos.

Nacieron asi los cuchillos biodegradables afiadiendo un 70%
de fibra de maiz, el sobrante del maiz, y un 30% de plastico.

Mas detalles

La trama del brandy espaiiol falsificado exporté cuatro millones de litros
ilegalmente

El fraude en la produccién de brandy protagonizado por
una empresa espafiola radicada en Georgia destapado el
pasado mes de agosto por EL MUNDO es mucho mayor de lo

que parecia en un principio. Si este verano se hablaba de al

menos 160.000 litros de licor de origen sospechoso, la cifra se

estima actualmente en cuatro millones de litros.

Mas detalles

La Impossible Burger empieza a comercializarse en los supermercados
de Estados Unidos

En el afio 2014, la empresa Impossible Foods presentaba
la Impossible Burger o Hamburguesa Imposible, un producto
que imita la apariencia y cualidades organolépticas de la
carne, pero hecha con ingredientes 100% vegetales. Posterior-
mente, en 2016 se anuncié que se empezaria a comercializar
en el sector de la restauracion, y desde entonces ha ido ex-
pandiéndose hasta llegar a las compaiias de comida rapi-
da, donde ha causado sensacion.

Mas detalles

Tecnologia verde para filtrar los microplasticos en las costas

"YUNA, un proyecto creado por estudiantes de Ingenieria y
Disefio de la Universitat Politécnica de Valéncia (UPV) para
filtrar a través de boyas los microplasticos en las costas
espafiolas, ha sido el vencedor de la edicion espafiola de
los premios James Dyson Awards de 2019. YUNA propone
el redisefio de una boya de fondeo, en la cual se imple-
menta tecnologia de filtrado del agua para la recogida y
reduccion de microplasticos presentes en las costas.

Mas detalles
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