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jUltimas plazas!
21 de Noviembre, Facultad de Bioloxia (Campus Vida)

Se trataran temas tan interesantes como: Valoracion de
subproductos, Estudios de validacion de bivalvos, Control
de Listeria, Tecnologia para destruir Anisakis, Identifica-
cion de especies, el valor de las Marcas, Big data y
Control Oficial de microorganismos.
Contaremos con expertos de maximo nivel.
Apuntate!

Mas detalles

930 a 10:00 h Valorizacién de subproductos y residuos orgénicos de la
industria alim rtilizante

Alberto Amador irector Asuntos Regulatorios, 14D+ iy MA.

Agroamb Prod

10:00 2 10:30 h Estudios de validacién de bivalvos.
Arturo Martinez Garcia. Inspector Veterinario. Xunta de Galicia

10:30 a 11:00 Estrategias para el control de Listeria monocytogenes en
Industrias Alimentarias.

Juan Jose Canet Gascd, Subdirector Dsc. Betelgeux-Christeyns.

Silvia Calabui Pardo Delegada Zona Galicia. Betelgeux-Christeyns.

[
BETELGEUX

marexi 11:00 2 11:30 h Nuevo Tratamiento para destruir Anisakis en el pescado
Joaquin Gracia Salvador. Gerente. Marexi.

11:30 a 12:00 h Coffee Break

12:00 a 12:30 h Identificacién de especies mediante PCR
ANALZA' (aura Andrey Lipez. Responsable de Calidad. Grupe Analiza Calidad.

Ao 12:30213:00 h l valor de las Marcas
Ifaki Fernandez Valdés. Jefe de Calidad y Sostenibilidad. Capsa Food.

. 13:00a13:30h BigData
torus) Guillermo Lopez Taboada. Director General Tousware.

13:30a14:00h
alimentarios
Alexandra Herrera Estévez. Responsable Unidad Microbioldgia LSA- CETAL

feeerrL

La industria alimentaria debate sobre listeria en un foro abierto por Sanigest

Este jueves Zamora acogia una jornada sobre preven-
cion y control de la listeria en la industria alimentaria.
En la que participo como ponente experto en el area,
Luis Maria Gallego Brogeras, Director General del Grupo
Analiza Calidad. Luis M? explicé qué tiene que hacer la
industria alimentaria para evitar ese tipo de contaminacion
y plasmoé ejemplos practicos ocurrido con alertas recien-
tes mal gestionadas.

Mas detalles

Diario Oficial de la UE: cuestiones alimentarias y productos vegetales

Reglamento (UE) 2019/1901 de la Comisién de 7 de no-
viembre de 2019 por el que se modifica el Reglamento
(CE) n° 1881/2006 en lo que concierne a los contenidos
maximos de citrinina en complementos alimenticios a base
de arroz fermentado con levadura roja Monascus purpureus.

Mas detalles

El mercurio, un metal generador de dudas para el consumo de pescado

Tras la recomendacion de Sanidad de que los nifios menores de
10 afios no consuman pescados con elevados niveles de mercu-
rio, surgen dudas ¢ Qué repercusiones tiene para la salud
la presencia de mercurio en el organismo? ;Es posible
conseguir que los peces ingieran menos mercurio? ; Se resiente
la economia de las pescaderias tras anuncios de este tipo?.

Mas detalles
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Fabrican plastico biodegradable con almidén de yuca
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Aplicando ozono al almidén de yuca, un equipo de inves- E
tigadores en Brasil ha logrado producir un tipo de plasti- i
co mas resistente y biodegradable que puede usarse en
varios tipos de empaque o como bolsas de plastico.

El ozono (O3;) cambia las propiedades moleculares del
almidén de yuca, obteniéndose un bioplastico 30 por ciento
mas resistente que el hecho de almidén de papa, arroz o
maiz.

Mas detalles

Un equipo cientifico logra descifrar las estructuras del virus de la peste
porcina

Segun la investigacion, este descubrimiento permite
impedir la formacion de la estructura infecciosa y
contribuye en la busqueda de una vacuna frente a
este patdogeno. La técnica utilizada consiste en la ex-
traccion de muestras bioldgicas a decenas de miles de
aumentos con enorme detalle.

Mas detalles

La mentira del caviar del supermercado: cuando te dan lumpo en lugar
de esturion

El caviar es un producto que se elabora a partir de las huevas
de esturion, valor en el mercado se dispara si procede de Iran
o Rusia. Las bolitas negras de los canapés no son huevas de
esturion, sino de lumpo, capelan o mujol, tres pescados bas-
tante mas comunes que el primero y, por supuesto, también
mucho mas baratos. Segun la legislacion, esta prohibido deno-
minar caviar a un producto distinto de las huevas del esturion.

Mas detalles

Europea rechaza la propuesta de especificar el origen de la miel en el
etiquetado

La Comision Europea ha emitido un dictamen negativo en
relacion con el proyecto que pretendia modificar el Real
Decreto 1049/2003 que aprueba la norma de calidad relati-
va a la miel. El objetivo de esta modificacion era establecer
como obligatorio que en el etiquetado se indicara con
claridad los paises de origen de la miel y el porcentaje
que cada uno de ellos representa en la miel envasada.

Mas detalles
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