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@) Angiiza CSTEMA APPCC.

FORMACION MANIPULADORES DE ALIMENTOS

La Unién Europea hace preceptiva la implantacion de sistemas continuos de
autocontrol basados en el APPCC y lo exige de forma general mediante los
Reglamentos Comunitarios del denominado “Paquete higiene”, Reglamento
CE/852/2004, sobre higiene de los productos alimentarios, exige la implantacién
del Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Critico a todas aquellas
industrias del sector alimenticio, ya sea publicas o privadas, que lleven a cabo
cualquiera de las operaciones siguientes: Preparacién, transformacion,
fabricacién, envasado, almacenamiento, transporte distribucién, manipulacioén y
venta o suministro de productos alimenticios; para su completa implantacion es
obligatorio formar a todos los trabajadores en higiene alimentaria.

Auditar  Calidad Consultores cuenta con
profesionales cualificados y con gran experiencia
en la formacion de trabajadores de la industria
alimentaria, en todos los sectores productivos,
pudiendo adecuar la formacién a las condiciones de
trabajo de cada empresa.

Ademads, el Grupo ANALIZA CALIDAD ofrece a sus
clientes la posibilidad de asesorar e implantar un
sistema APPCC, en todas sus fases como la
elaboracion de la Guia, desarrollo de todos los
prerrequisitos hasta la evaluacion de peligros e

implantacion de procedimientos que se desarrolla
en su faceta de prevencion como de correccion.

Auditar Calidad Consultores, empresa del Grupo ANALIZA CALIDAD, les ofrece la
posibilidad de formar a los manipuladores de alimentos de su empresa en los
conceptos de Higiene y Seguridad Alimentaria segun establece la legislacion.
Dichos cursos pueden hacerse a medida de los solicitantes o incluirlos dentro
de la programacién de cursos que ofrece el Departamento de Formacion de
ANALIZA CALIDAD.
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