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Amazon trabajo en un dispositivo que leera nuestras emociones

Amazon esta trabajando con la empresa Lab126 para el desarrollo de
un dispositivo en forma de pulsera que nos pondremos en la mufieca
y que se sincronizara con una app de teléfono mévil. Mediante sus
micréfonos, el sistema distinguira el estado emocional de la persona

a partir de la voz. El uso principal de esta tecnologia es ofrecer salud y

bienestar. De esta forma, aconsejara a mejorar las relaciones con los
demds o determinar nuestras necesidades seglin cdémo nos encontre-
mos animicamente, o incluso aconsejandonos comer si nos nota ham-

brientos.

Mas detalles

“Health food junkies’ o la obsesion enfermiza por comer sano

Nadie duda de los beneficios de llevar una vida sana cimentada en y
habitos alimenticios saludables. Pero, en ocasiones, la obsesion
enfermiza por una dieta impoluta, basada en alimentos bio u 6rga- Cﬂ:)
nicos, en producto libres de aditivos, puede convertise en una en- ., :‘;l
fermedad. Se llama ortorexia. Definida en 1997 por Steven Brat- W ii = ‘EA :

g

man, su término procede del griego ('ortho', justo, recto, y 'orexia’,

apetencia), lo que vendria a significar 'apetito correcto'.
Mas detalles

El negocio del ‘delivery’ por Internet crece al 50 %

Los pedidos de comida domicilio a través de Internet, el conocido
como “delivery”, sigue conquistando cuota de mercado en la res-
tauracioén y alcanzara los 900 millones de euros en 2020, un 50 %
mas que en 2018, segun la VIl edicidon del Gastrometro, el estudio

anual de comida a domicilio de Just Eat.

Mas detalles
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Luz y nanotecnologia para prevenir la contaminacién bacteriana en
implantes médicos

Investigadores del Instituto de Ciencias Fotdnicas de Barcelona y la |8

empresa B. Braun han desarrollado una técnica para evitar la for- V
macion de biofilms bacterianos en implantes médicos mediante el
uso de luz combinada con nanoparticulas de oro. El avance se pu-

blica en la revista Nano Letters y lo destaca Nature Photonics.

Mas detalles

Los problemas de temperatura en el transporte y la distribucion de la
comida en caliente

El problema de la temperatura es uno de los mas recurrentes
(sino el que mas) cuando hablamos de la distribucién de comidas
en caliente a colegios, residencias, empresas y colectividades en
general. Las distancias y tiempos de reparto hacen dificil, a veces,

mantener la cadena de calor por encima de los 65°C.

Mas detalles

Publicidad de los alimentos: no te fies de la foto

Galletas, muesli o platos cocinados. Comprobamos que, en muchas
ocasiones, al abrir el paquete o cocinar el contenido de su interior la
foto del envase se aleja de la realidad. Pedimos que las imagenes no
induzcan a error al consumidor y te aconsejamos que si realmente
quieres saber lo que el producto contiene: leas la lista de ingredien-
tes. Laca, glicerina, pintura... son algunos de los trucos o técnicas que
se utilizan en la publicidad y el marketing al fotografiar un alimen-

to para hacerlo mas apetitoso.

Mas detalles

India: FSSAI pospone el cumplimiento de las regulaciones de
etiquetado de harina de trigo

A principios de este afo, en febrero, FSSAI habia emitido una
directiva segun la cual todos los productos alimenticios que con-
tenian maida (una harina de trigo finamente molida, refinada y
blanqueada) se volverian a etiquetar como “harina de trigo refina-

da” en lugar de “harina de trigo”

Mas detalles

\ ‘

1‘\\)// 3|
SERVICIO INTEGRAL DE CALIBRACION

L

g . <i . ANALIZA
Z .jConsultanos sin compromisol,
N S :

calidad

N

Mgy

—

GRUPO ANALIZA CALIDAD

Siguenos en: B n m @ u

CEEI Médulos 28-29
Aeropuerto de Burgos 09007
947 041 479
www.analizacalidad.com

Para quitar el nombre de la lista de distribucién de correo, haga clic aqui


https://cincodias.elpais.com/cincodias/2019/01/16/companias/1547642452_132048.html
https://cincodias.elpais.com/cincodias/2019/05/23/lifestyle/1558630159_383277.html?id_externo_rsoc=TW_CC
https://www.efeagro.com/noticia/comida-a-domicilio-2020/
https://www.restauracioncolectiva.com/n/los-problemas-de-temperatura-en-el-transporte-de-la-comida-en-caliente
https://www.ocu.org/alimentacion/alimentos/noticias/fotos-publicidad-alimentos?utm_source=twitter&utm_medium=tw-post&utm_term=&utm_content=&utm_campaign=mycampaign16_nonpaid
https://infoalimentario.blog/2019/05/18/india-fssai-pospone-el-cumplimiento-de-las-regulaciones-de-etiquetado-de-harina-de-trigo/
https://www.agenciasinc.es/Noticias/Luz-y-nanotecnologia-para-prevenir-la-contaminacion-bacteriana-en-implantes-medicos
mailto:marketing@analizacalidad.com
https://www.facebook.com/AnalizaCalidad/
https://twitter.com/AnalizaCalidadM
https://www.linkedin.com/company-beta/5034412/
https://analizacalidad.wordpress.com/
https://www.youtube.com/channel/UCZLOkrN91yci96gGkkJoJ2g
http://auditarcalidadconsultores.es/
http://analizacalidad.com/






















