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X Jornadas Analiza: “Salud” en la Cadena
Alimentaria. | Descubre las fechas !

Grupo Analiza Calidad convoca la DECIMA
edicion de sus Jornadas de Calidad y Seguri-
dad Alimentaria, un evento que redne a nu-
merosos profesionales del ambito académico
y empresarial, especializados en diferentes

ambitos de la Calidad y la Seguridad Alimen-
taria.

Estaremos presentes en Madrid, Barcelona,
Oviedo, Santiago de Compostela, Valencia y

Valladolid resérvate las fechas.

Mas informacidn

23 de Junio- Seminario Web: Normativa del Etiquetado
de Alimentos dirigido por Sonia de la Pena

Conoce la informacion obligatoria que debe
contener el etiquetado de los productos ali-
menticios .

b Webinar J
WALDA

Sormutiva del Etiquetade de Alimentos

{tras Etiquetndos {NutriSeors El objetivo del seminario es transmitir a los

participantes de la comprension de los requisi-

tos de la Norma Europea 1169/2011 y del Real

relativo a alimentos no en-

i1 de Jiwnis
I ; s, con la finalidad establecer la dindamica

T T T T

y control de etiquetas, todo

e ejemplos practicos.

Mas informacidn

Inteligencia Artificial para detectar fraudes en el
jamoén ibérico

El grupo ‘An:

economia cir

va ha de

fraudes en el proceso de werifi
calidad del jamon ibérico. El

combina ana y  técni

tiempo y con menos 1erzo que el sistema

de control de calidad actual.

Mas informacion

QUIEN: los alimentos inseguros siguen afectando a
millones en Europa

La Union Europea no puede darse el lujo de
perder el foco en otras amenazas para la sa-

lud durante el brote de coronavirus, semin |:

o

FOOD Organizacion Mundial de la Salud [OMS).
SAFETY Funcionarios de la Oficina Regional de la OMS

para Europa dijeron gue los alimentos insegu-
u ros siguen afectando a millones durante la

pandemia de COVID-19 y que la region debe

continuar mejorando la seguridad alimenta-

ria.

Mas informacion
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AESAN propone requisitos adicionales de higiene
aplicables a la leche cruda para consumo directo

a solicitado a su Comité Cienti-
valore si las medidas de ges-

tion del ri i ; ech
cruda destinada a la venta directa al con-
sumidor final son adeauadas para propor-
cionar un ekevado nivel de proteccidn a los
consumidores. Asi mismo, ha solicitado
que emita propuestas para ser incorpora-

s en el proyecto de Real Decreto por el

Mas informacién

El campo, ;actor protagonista o secundario en la
contaminacion?

Los niveles de contaminacidon se redujeron
cerca de un 60 % durante el confinamiento
severo pero el campo no pard su actividad,
lo que pone de nuevo sobre la mesa el deba-
te de si el primario es un actor protagonista

o secundario en la cuestion ambiental.

Las opiniones no son coincidentes...

Mas informacién

Asi sera el consumo de alimentos en la nueva
normalidad poscovid-19

Ante todo la s

consumidore:

riesgos, y esta prioridad ha impulsado el

comercio electronico y de proximidad, una

forma de comprar que cada vez se hace

mas fuerte. En el consumo de alimentacion,
(ya consolidadas] son el

e-commerce y el comercio de proximidad.

Mas informacion

'‘Banar' la lechuga en huevo: el ultimo invento de la
ciencia para conservar las verduras

omida

del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimen-

T 7

tacion, con millones de toneladas al ano.

para conservar productos fre

mento adecuado, viéndose

do grandes, etc.

Mas informacién
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