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X Jornadas Analiza: “Salud”  en la Cadena 

Alimentaria. ¡ Descubre las fechas !  

Mas información  

23 de Junio- Seminario Web: Normativa del Etiquetado 

de Alimentos dirigido por Sonia de la Peña  

Mas información  

Inteligencia Artificial para detectar fraudes en el 

jamón ibérico 

Mas información  

Mas información  

Mas información  

Mas información  

Mas información  

QUIÉN: los alimentos inseguros siguen afectando a 

millones en Europa 

Mas información  

AESAN propone requisitos adicionales de higiene 

aplicables a la leche cruda para consumo directo  

El campo, ¿actor protagonista o secundario en la 

contaminación? 

Los niveles de contaminación se redujeron 

cerca de un 60 % durante el confinamiento 

severo pero el campo no paró su actividad, 

lo que pone de nuevo sobre la mesa el deba-

te de si el primario es un actor protagonista 

o secundario en la cuestión ambiental.   

Las opiniones no son coincidentes... 

Así será el consumo de alimentos en la nueva 

normalidad poscovid-19 

'Bañar' la lechuga en huevo: el último invento de la 

ciencia para conservar las verduras  
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