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Laboratorios Jiménez se suma a la red empresarial
del Grupo Analiza Calidad
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) cién en el mercado y ademas brindara a todos
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tros servicios.

Te esperamos el 22 de Septiembre en Madrid de
forma presencial o virtual.
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Mas informacion

La inocuidad de los alimentos forma parte de los
esfuerzos de respuesta al COVID-19 de la FAO

Las normas de seguridad alimentaria y el co-
mercio es una de las 7 dreas del programa de
respuesta y recuperacion de COVID-19 de la
Organizacion para la Agricultura y la Alimenta-

ciomn.

Las medidas comerciales han sido una carac-

teristica comudn de la respuesta politica inme-

Mas informacion

¢Sera el fruto del pan la nueva tendencia mundial?

El fruto del pan crece en abundancia en los
paises trop s y del Pacifico Sur y se puede
comer de diversas formas, incluso fresco o
seco ¥ molido en harina. Segin los estudios
del equipo, es una alternativa mas nutritiva y
sostenible a los alimentos basicos como el
trigo, la mandioca y las patatas.

Los investigadores también creen que tiene el
potencial de mejorar la seguridad alimentaria

mundial y mitigar la diabetes .
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Los ingredientes naturales y adaptados a la
persona, en el foco de la innovacién

Los ingredientes naturales y adaptados a
las necesidades de cada persona figuran
entre las principales apuestas por la inno-
vacion en la industria alimentaria, han afir-
mado este miércoles expertos y responsa

companias.

Mas informacion

Nueva guia sobre celiaquia, intolerancia a la lactosa
y alergias alimentarias en los colegios

Fruto del trabajo conjunto de Face, ATX-
Elkartea, Aepnaa y Adilac nace la guia

‘Enfermedad celiaca, alergias alimentarias e

ﬁ intolerancia a la lactosa en centros educati-
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de posicionarse como una herramienta de
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utilidad en los colegios para conocer, actuar y
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tratar al alumnado con alergias e intolerancias

alimentarias.
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EFSA publica su opinién cientifica sobre el riesgo de
la presencia de sustancias perfluoroalquiladas

La EFSA, tras finalizar la consulta abierta en
febrero de 2020, ha publicado una opinion
cientifica relativa a la evaluacion de los ries-
gos para la salud humana y animal, relacio-
nados con la presencia de sustancias per-

Efsa. fluoroalguiladas [PFAs) en alimentos.

Eueaptan Food Safety Autharity

El Panel de Contaminantes de EFSA ha esta-
blecido un nuevo umbral de seguridad para
las principales sustancias perfluoroalguila-

das, que se acumulan en el organismao.

Mas informacién

Vaca, cabra u oveja: ;cual es la mejor leche?

Es evidente gue la leche de vaca ha ganado la
partida a las restantes leche: origen animal.

De hechg, el la poblacion consume habi-

de que esta (ltima nos aporta la materia prima

[para preparar los Quesos de ma yor pre st t_'_’il':l .
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