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Gran acogida en Madrid de la primera de las
Jornadas de Calidad y Seguridad Alimentaria

La Facultad de Veterinaria de la Universidad

Complutense de Madrid acogid el pasado
martes : as X
Jornadas de Calidad y Seguridad Alimentaria
del Grupo Analiza Calidad que esta edicion
llevan por titulo “Salud” en la cadena alimen-

taria.

La jornada contd con la participacion de mas

de 90 inscritos forma presencial y virtual.

Mas informacion

La UE pide al Reino Unido que exprese su consentimiento
a cinco convenios de pesca

El Consejo de la Unidn Europea (UE) ha publi-

ion de ejecucion por la que au-
toriza al Reino Unido a que manifieste su con-
sentimiento de oblig a la aplicacién de cin-
co acuerdos internacionales en el ambito de la
politica pesquera comun durante el periodo

transitorio.

Mas informacion

La OMS quiere datos sobre el mercurio en el
pescado

La OMS solicita datos sobre el metilmercurio

Las personas estan expuestas principalmente
al metilmercuric cuando comen pescado y

mariscos gue contienen el compuesto. Puede

nervioso en crecimiento de un bebé.

Mas informacion

Modificacion reglamento 1881 de contaminantes en
alimentos

eglamento [(UE) 21 de la Comision
de 23 de septiembre de 2020 por el gue se

Diario Odicial de L Uride Esropea modifica el Reglamento [CE} n2 :

en lo que respecta a los contenidos maximos
REGLAMENTO (LIE) 20301322 DE LA COMISION
de 13 de septiembre de 21020

minados alimento.

Mas informacion
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Etiquetado Claro: ;Qué envases son aptos para el
contacto con alimentos?

Es muy importante gue comozcamos
las caracteristicas de los envases que enmr
pleamos para guardar y conservar nues

alimentos. No todos los materiales son ap-
tos para el contacto con productos alimenti

o desde la AESAN nos recuer

una modificacion inaceptable en la composi-

cion del alimento y no provoguen cambios

en su sabor, olor, color...

Mas informacion

¢ Como se esta aplicando el Plan para la Mejora de la
Composicion de Alimentos y Bebidas?

La AESAN ha llevado a cabo una evaluacion
intermedia del Plan de Colaboracion para la
Mejora de la Composicion de los Alimentos y
Bebidas. Para ello se ha realizado un estudio
de composicion en el que se ha recogido da
tos de la informacion nutricional obligatoria y

de determinaciones analiticas en un conjunto

respecto de las reducciones acordadas...

Mas informacién

La UE negocia un certificado digital del pescado para
frenar las capturas ilegales

Las instituciones de la Union Europea (UE)
progresan en la negociacién de un sistema
de certificacién electrdnica para las capturas
en todas las fases de la cadena-desde el mar
hasta el punto de venta, con el fin de con-
trolar y evitar la comercializacion de pesca-

do y marisco ileg:

Una vez que sea aprobado, deberan aplicar-

lo obligatoriamente los Gobiemos y los im-

Mas informacién

Respuestas a 10 preguntas sobre micotoxinas en
los piensos

Las micotoxinas representan un desafio conti-
nuo para la industria de la alimentacion ani-
mal.

Segun Swamy Haladi, Ph.D., director del pro-
grama global, gestion del riesgo de micotoxi-
nas en Trouw Mutrition , mas del

productos agricolas estdn contaminados con

micotoxinas. éCudntas micotoxinas hay?

éEstan aumentando las concentraciones de

micotoxinas?

Mas informacion
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Para quitar el nombre de la lista de distribucién de correo, haga clic aqui

Si tienes preguntas o comentarios: marketing@analizacalidad.com o llame al 607 813 161
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