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Excelente Jornada de Calidad y Seguridad
Alimentaria en Barcelona

celebro la

eguri-

dad Alimentaria del Grupo Analiza Calidad
gue esta edicidn llevan por titulo “Salud” en la

cadena alimentaria.

La jornada contd con la participacion de mas
de 70 inscritos forma presencial y virtual.

Pero no paramaos, os ramos en Oviedo el

20 de Octubre.

Mas informacion

Productos congelados y ultracongelados: ¢cuales son
mejores?

En cuanto a la diferencia entre la congelacion
caseray el congelado industrial, nos explica que
"la ultracongelacion es un proceso industrial en
el gue se congela un producto a alta velocidad a
una temperatura de -402C (minimo) en poco
tiempo (120 minutos como maximo) para
gue no se produzcan cristales de hieloy se man-
tenga su valor nutricional sin nec de afia-
dir ningln tipo de conservante.

Mas informacion

Estas son las 4 sefhales que indican que tus
conservas estan en mal estado

eremaos evitarnos sorp
bles es muy importante gue guardemos las
latas y los botes de conservas en lugares fres-

COS 2 CO5.

Debemos rechazar toda lata que se encuen-
tre abollada, oxidada o que al presionar su
tapa ceda y luego vuelva a su posicign inicial.
Pero también los tarros de vidrio que al des-
enroscar su tapa no emitan el sonido tipico d

unaventosa a

Mas informacion

Comer los alimentos crudos: ;qué riesgos tiene para
la salud?

Hay infinidad de versiones de una dieta cru-
divora, los alimentos b 5 que la compo-
nen son frutas y verduras ecoldgicas, brotes,
granos sin procesar, algas y nueces.

En algunos casos, la dieta crudivora puede
incluir alimentos ligeram
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Mas informacion
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. as " s a partir del 1 de
I FS julio de 2021. Los principales cambios son:

International « Mayor atencidn a la evaluacion in situ
Featured Standards

Mas informacién

Basta ya de las denominaciones carnicas y lacteas
surrealistas!

iones ganaderas eurcpeas lanzan
una campafa contra el uso indebido de las de-
nominaciones de la carne. Un grupo de organi-
zaciones europeas representativas del sector
ranadero hacen un llamamiento a la moviliza-
cion de todo el sector después de que el Parla-
mento Europeo no haya logrado, tampoco esta

sobre las dis

lamento para las

naciones de la carne.

Mas informacién

La agencia alemana advierte sobre el riesgo de
Listeria en los peces

La agencia alemana de evaluacion de ries
5 personas

do y ma

gue hayan sido preparados adecuadamente.

Mas informacién

Detectadas trazas de contaminantes procedentes de
plasticos, detergentes y medicamentos en los cereales

cion y Tecnologia Agraria y Alimentaria han
analizado la presencia de contaminantes emer-
rentes en granos de trigo, avena, cebada y
arroz. Aungue en concentraciones muy pegue-
fias, en todas las muestras aparecic bisfenol A
y nonilfenol, sustancias con potencial actividad

como disruptores endocrinos.

Mas informacién
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.- Calidad Consultores

Formacion eLearning

—> Control de Alérgenos

—> Microbiologia Alimentaria
— 1SO 9001

—> Manipulador de alimentos
— Limpieza y Desinfeccién

iY muchos mas....!
Bonificables ante Fundae

\‘ Amplia oferta formativa de mdsteres y cursos eLearning, contacta con nuestro equipo de

tutoresy asesores académicos, que ahora estan teletrabajando.
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Siguenos en: @ @

CEEI Médulos 28-29
Aeropuerto de Burgos 09007
947 041 479
www.analizacalidad.com

Para quitar el nombre de la lista de distribucién de correo, haga clic aqui

Si tienes preguntas o comentarios: marketing@analizacalidad.com o llame al 607 813 161
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