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24 de Noviembre Jornada de Calidad y Seguridad
Alimentaria

organiza el Grupo Analiza Calidad este afio.

B e m— trataran temas tan interesantes como:
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quisitos de la Norma IFS, Tecnologias Food-
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R e et i Participa de forma virtual.

Mas informacion

PROFEL anuncia nuevas directrices de higiene en el
control de L.monocytogenes para verduras congeladas

Los expertos de los Estados miembros de |a
UE en una reunion del Comité Permanente

PROFEL M

apr on las directrices de higiene p:

control de Listeria monocy
produccion de hortalizas ultracongelada:
as directrices estan disefiadas p

tizar la seguridad del consumidor.

Mas informacion

Uno de cada 10 ninos en edad escolar presenta
alguna alergia alimentaria

Casi uno de cada diez nifios en Espafia sufre
alglin tipo de alergia alimentaria. Asi lo de-
muestra el Il Observatorio Mediterranea del
Comedor Escolar, tras analizar los !

colares que sirve Mediterranea en Es-

Mas informacidn

Qué es la leche dorada, el superalimento de moda
que promete hacer de todo por tu salud

La leche dorada o Golden Milk, es una bebi-
da elaborada a partir de leche y circuma, a la
que sus muchos sepguidores atribuyen infini-

dad de beneficios sobre la salud.

La leche dorada se basa en una bebida tradi-
cional de la India conocida como haldi

doodh.

Mas informacidn
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Las marcas blancas alcanzan casi la mitad de la
cuota de mercado durante la pandemia

En tiempos de dificultades econdmicas,
precio p a ser una variable cruci

hora de consumir..

Gelt ha realizado un anailisis sobre el com-

trabajo indican una fuerte subida de la cuota

de mercado de estos productos.

Mas informacion

Francia detecta un primer foco de gripe aviar
peligrosa en este ano

Las autoridades francesas han detectado un
primer foco de gripe aviar "altamente patdge-
na" de la capa HSME& en una tienda de anima-
les de la isla de Corcega, anuncio el Ministerio

de Agricultura.

El foco francés fue detectado tras constatarse

Mas informacién

Legislacion: se aplaza la entrada en vigor del
nuevo Reglamento de produccién ecolégica

publicado el Reglamento [UE)
3 del Parlamento Europeo y del

20, por el
modifica el Reglamento (UE)
sobre produccion ecologic:

o de los productos ecologi

Mas informacién

Los investigadores advierten sobre el riesgo de
Brucella de la leche cruda no pasteurizada

Los cientificos han advertido sobre el riesgo

de brotes de Brucella relacionados con la le-

. che no pasteurizadaen China.
‘ﬁ_‘- ' En los utimos afios, el Centro Chino para el
o Control y la Prevencion de Enfermedades ha
{
* informado de cientos de infecciones por Bru-
r

cella melitens &s de que las personas

consumieran leche cr

Mas informacion
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Para quitar el nombre de la lista de distribucién de correo, haga clic aqui

Si tienes preguntas o comentarios: marketing@analizacalidad.com o llame al 607 813 161
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