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Las emociones de los animales guardan
relacion con la calidad de su carne

Segun los resultados de una investigacion reali-
zada por expertos de la Universidad de Wage-
ningen (Paises Bajos), las emociones de los ani-
males guardan relacion con la calidad de su
carne. En este estudio se ha utilizado una tec-
nologia de deteccidn de las expresiones faciales
y las emociones en los animales de granja
(vacas y cerdos), como la tension en el cuelloy
en la frente, la posicion de las orejas, la posi-
cion de la nariz o la forma del ojo, entre otros

parametros.

Mas informacion

La OMS abre consulta sobre el proyecto de
estrategia de inocuidad alimentaria

La estrategia global propuesta por la OMS para
la inocuidad alimentaria 2022-2030 contd con
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La energia solar hace simbiosis con un sector
agrario cada vez mas verde

La energia solar para facilitar las labores del
campo puede ser una aliada perfecta para el
sector primario, capaz de compaginar la insta-

lacion de la infraestructura fotovoltaica nece-
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partiendo el mismo terreno. Ambos aprove-
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- chamientos no estan refiidos como bien sabe,
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,I; Pedro Gomariz, que coloco su primera instala-
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/1 cion fotovoltaica en 2013 ante la falta de luz

eléctrica.

Mas informacién

Sistema para verificar el origen del aceite de
oliva y detectar posibles adulteraciones

Este proyecto tiene como objetivo garantizar
la seguridad y autenticidad de los productos
agroalimentarios catalanes, como el aceite
de oliva, mejorando la deteccion de fraudes.
Una de las lineas del proyecto, se ha centra-
do en el desarrollo de “nuevas estrategias
analiticas para verificar la variedad del aceite
de oliva, su origen geografico y detectar adul-

teraciones con otro tipo de aceites”.

Mas informacion

0)

O]

Implanta normas IFS y BRC | P

Calidad Consultores

*2IFS
& ;Qué beneficios aportan? | BRC

Food

ot

La ciencia estrecha el cerco sobre el E171, el aditivo
de los dulces

Responde al codigo E171 y es dioxido de tita-
nio. Mas simple: se trata de un aditivo presen-
te en decenas de productos consumidos prefe-
rentemente por nifios e incluye galletas, chi-
cles, chocolate, golosinas y en general una am-
plia variedad de dulces. Lo nuevo es que se
acaba de descubrir gque es altamente perjudi-
cial para el sistema inmunitario y que ademas

puede favorecer la aparicion de tumores.

Mas informacion

El Proyecto Guacapack desarrollara un envase
biodegradable a partir de residuos de aguacate

El proyecto tene como objetivo desarrollar un
innovador sistema de enwvassdo biodegrads-
ble v procedente de fuentes renovables que
incorporara etiqguetas barrera y aditivos ant-

resduos del

Durants
produce un resi-

duo que puede superare

Mas informacién

Los pastos aun no son verdes para la
ganaderia ecolégica

La ganaderia ecc ca requiere dedicacion,
conocimiento y una infraestructura. No es un
camino sencillo, y en Espafia la actividad aun
no ha encontrado un terreno abonado gue
permita su consolidacion. El impulso podria
llegar desde Europa. El Pacto Verde, el docu-
mento que presentd Ursula von der Leyen,
presidenta de la Comisién Europea, en di-

ciembre de 2019.

Mas informacién

Amplian el banco genético de la Pita Pinta
para preservar la especie

Mas informacion
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