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Legislaciéon: métodos analiticos para los residuos
de sustancias utilizadas en animales productores
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Desarrollan una herramienta digital que
autentifica los productos del cerdo ibérico

Una herramienta desarrollada por investigado-
res de la Universidad de Cérdoba permite au-
tentificar los producteos del cerdo ibérico y de-
terminar tanto si lo explicitado en su etiqueta
corresponde con la realidad, como si la carne
stado sometida o no a congelacion.
manera, se podra detectar si existe fraude

alimenticio.
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El 36% de los espaioles esta dispuesto a
comer insectos "si no se notan"
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Se quita el moho y se come el resto.
#NoCuela

El moho en los alimentos es la sefial visible
de un deterioro que también tiene manifes-
taciones invisibles peligrosas para la salud:
micotoxinas, bacterias oportunistas.. Por
eso, salvo contadas excepciones, no es buena

idea quitar los pedazos mohosos y comerse

el resto. Aprende cuando puedes y cudndo

no poner en practica esta medida ahorrativa,

pero no siempre acertada.
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Implanta normas IFS y BRC
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Un estudio destaca los alimentos crudos para mascotas
como una fuente emergente de infeccion humana
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9 errores que cometes al limpiar con lejia

gquemaduras oculares

cada. Aprende de los errores mas frecuentes

S capaz

a sus grandes beneficios, a diario se cometen
equivocaciones que impiden aprovecharla por
completo y ponen en peligro la salud de quien

limpia o de toda la familia.
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¢Dénde puedes encontrar el sabor umami?

primeros que aprecian nuest

de lactante. Ya un poco mas crecidi-
advertimos el reg del umami en

los quesos, los pesca los mariscos, en

verduras como los esparragos, los champi-

fiones, al beber té verde e incluso al pala-
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Alertan de los riesgos de "inyectarse productos
cosméticos, que se presentan en viales y ampollas":
puede generar necrosis cutanea

yectarse Flrl:ill'llll'_l'il':. cosmeticos, que se pre-

sentan er ampollas, puede suponer

un grave riesgo para la salud”.
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