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Los gusanos amarillos secos son un nuevo
alimento en la Unién Europea

La Comision Europea (CE) reconocio este mar-

no nuevo alimento a los Sanos amari-

alta en proteinas para “a

hacia un sistema alimentario mas sostenible”.

Tras la evaluacién de la Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria, los Estados miembros
aprobaron, a propuesta de la Comision, la co-

larvas del denominado escarabajo de la harina.

Mas informacion

Asistencia técnica de EFSA para inspirar la
comunicacién sobre riesgos

Ante la nueva exigencia del Reglamento [UE)

bili-

elika

Seguridad Alimentaria

o e implantac

nicacion de Riesgos en Seguridad Alimentaria”.

Mas informacion

La OMS quiere reducir el consumo de sal
global, que duplica sus recomendaciones

La mayor parte de la poblacion mundial con-

que

para reducir el uso de sodio en los alimentos

de

mendables en 18 fipos diferentes

Mas informacién

La OCU pide prohibir el diéxido de titanio
como aditivo alimentario

La Organizacion de Consumidores y Usuarios

0 espera que la reciente ree '
de fitanio (E-171]

en muchos dulces y golosinas, como aditivo

"no seguro” por parte de la Agencia Europea

de Seguridad Alimentaria (EFSA) se traduzca

en la "definitiva prohibicion de esta sustancia

como aditivo alimentario”.
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Asi influye la publicidad de alimentos
insanos en la obesidad infantil

dos al publico en general.
llaman la atencion, dibuj e
gatusan a los nifios, desayunos y meriendas

|_

con mensajes divertidos... La industria de la

Mas informacion

INFOSAN registra el trimestre mas activo de la
historia
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-, N Las dltimas cifras son las mas altas de cual-

quier trimestr fios anteriores.
Mas informacién

El pan que te sienta mejor no lo decides tu, sino
tu microbiota

¢ Blanco o de masa madre? ;Por gué un celia-

CO que no Toma Ell_l'_Eﬂ 'E-iEI_II;' con molestias
digestivas? Creemos que decidimos nosotros,
pero en realidad son las bacterias de nuestro
intestino, gue reaccionan (bien o mal) a los

alimentos que Comermaos

Mas informacién

Los controles alimentarios en Islandia
mejoran, pero persisten las debilidades

La Asociacion Europea de Libre Comercio
(EFTA) le ha dicho a Islandia que mejore sus
controle

i s T » [l El Organo de Vigilancia
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A 7] go que el pais hal

cubiertas

ema de con-

tario y veterinario.
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