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¢ Qué es la evaluacién de riesgos alimentarios?
Nuevo material informativo de la AESAN.

Las evaluaciones de riesgos alimentarios
constituyen la base cientifica para la toma de
U AT A decisiones en seguridad alimentaria y nutri-

cion y es uno de los tres componentes del

las politicas de seguridad alimentaria:

. Evaluacion (asesoramiento cientifico),
. Gestion (reglamentacion y control)

. Comunicacion

Mas informacion

Guantes en establecimientos alimentarios, como
limpiarlos, desinfectarlos y almacenarlos?

Los guantes en establecimientos alimentarios
son ampliamente utilizados para evitar conta-
minaciones de los alimentos y también para
proteger a los operarios frente a cortes, bajas
temperaturas o productos quimicos de limpie-
za. Los guantes nunca sustituyen a una correc-
ta higiene de manos y deben utilizarse, almace-
narse y, si son reutilizables, limpiarse y desin-

fectarse de forma apropiada.

Mas informacidén

Sustancias PFAS en el agua destinada al consumo
humano, el reto de eliminarlas de forma sostenible

Las sustancias PFAS constituyen un grupo de
contaminantes quimicos muy persistentes,
bicacumulables y toxicos, que afectan espe-
cialmente al medio acuatico. Ubicuas en el me-

dio ambiente, las sustancias PFAS estan pre-

narlas es un serio problema para las empresas
suministradoras y para las plantas de trata-

miento de aguas residuales.

Mas informacion

Descubren en la cascara de la cebolla el
antioxidante mas potente conocido hasta ahora

Los investigadores plantean que el hallazgo
puede abrir el camino al desarrollo de formu-
las terapéuticas contra la diabetes y la obesi-
dad, asi como potenciales aplicaciones en el
campo de la quimica de los alimentos y de
los suplementos alimenticios.

La molécula descubierta actia en las células
humanas a concentraciones extremadamen-

te bajas.

Mas informacion
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Vivimos rodeados de microbios. Estropajos, movil,
inodoro: ;Dénde hay mas y cuando son peligrosos?

Son seres microscopicos gue estan por to-
dos lados, recubren nuestro cuerpo, nuestro
pelo, nuestra boca, pero también todos los
objetos que nos rodean. Si pudiésemos ver
la cantidad de microbios que campan a sus
anchas por la pantalla de nuestro teléfono
movil, probablemente lo soltariamos de gol-

pe. No los vemos, pero estan ahi.

Mas informacion

Abejas tolerantes al acaro varroa, Ila
estrategia de futuro de la apicultura

El gran desafio de la apicultura mun-
dial desde hace medio siglo se llama Varroa
destructor. Por ello, desde Calier han dedica-
do otro articulo a este acaro que esta aca-
bando con las poblaciones de Apis mellifera.
En esta ocasion, lo dedican a la busqueda de
abejas tolerantes, uno de los retos presentes
en muchos grupos cientificos y criaderos de

reinas desde 1980.

Mas informacién

Bruselas comparte la preocupacién y vigila la
sequia en Espaina y Portugal

La comisaria europea de lgualdad, Helena
Dalli, compartié este jueves su preocupacion
por la situacion de sequia en la Peninsula
Ibérica y sefialé que Bruselas esta vigilando
el desarrollo de la situacion a través de su

sistema de satélites, al tiempo que advirtio

que el cambio climatico empeorara estas

crisis en el futuro

Mas informacién

Las explotaciones afectadas por gripe aviar
se elevan ya a siete en Andalucia

Las explotaciones afectadas en Andalucia por

gripe aviar se elevan a siete tras confirmarse

tres nuevos casos en los municipios sevillanos
b ~< N de Gilena y El Viso del Alcor y en Niebla

(Huelva), éste ultimo como foco secundario al

S "l ya detectado anteriormente. Hasta el mo-
W S mento no hay constancia de que el subtipo
. i H5N1, que durante los Ultimos meses estd

afectando a Europa, tenga capacidad

ca significativa.

Mas informacion
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