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Inauguramos las Jornadas Analiza el 22 de
Septiembre en Barcelona

La primera lornada de Calidad v Sepuridad Ali-

Joeandin  Caldad  Sepridiel Memestara
Fakolith “Food Contact & ic Coatings”,
MicroPlanet Laboratorios, « KPI Agroali-
mentaria, Adiwveter, Auditar Calidad Consulto-
res, SciFood Studio y Univ. Barcelona.

Reserva tu plaza en formato presencial o virtual

Pinchando agui

Mas informacidn

Comunicaciones Procedentes de las
Instituciones, Organos y Organismos de la EU

COMUNICACION DE LA
gplicacion de sistemas de gestic
dad alimentaria que contemplan buenas prac-

ticas de higiene y procedimientos basados en

en determinadas empresas alimentarias.

Mas informacidén

Guia practica para el cumplimiento de los
ODS en Pymes agroalimentarias

La sostenibilidad alimentaria requiere de un
sistema agroalimentario alineado con las
tivos de Desarrollo Sostenibles (ODS) paracon-
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v

vertirse en una realidad. El Grupo Alimenta-

rio de Innovacion stenibilidad (GIS) ha ela-

borado |la "Guia practica para el cumplimiento

de los OD5 en Pymes agroalimentarias” en

la que prezenta las metas v los indicadores a
l‘ medir y evaluar anualmente para alcanzar los

ocbjetvos de agui a 2031

Mas informacién

Alerta por presencia de cuerpos extranos
metalicos en queso procedente de Francia

La Aesan ha emitido una alerta para adwvertir
de |la presencia de cuerpos metdlicos extra-
rnos. Se trata del Président Rulo Cabra Sainte
Maure, vendido en envases de 180 g de 6

con fechas de caduc

de caducidad 24,10

Mas informacion

Jornadas de Calidad y Seguridad Alimentaria

22 Septiembre
20 Octubre

"3 Noviembre
17 Noviembre
1 Diciembre
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Determinacién de Alérgenos Alimentarios a
Precios exclusivos mes de Octubre

Analiza Calidad Ledn en el mes de Octubre
ofrece grandes descuentos para la determi-
nacion de determinados alérgenos, concre-
mmw tamente para Soja, Gluten, Cacahuete y Ca-
w t . seina. *La oferta sera aplicada a las mues-

: traz recibidas en el Laboratorio Analiza Cali-

dad Ledn del 1 al 31 de Octubre exclusiva-

TR

mente. Contacta para ampliar mas info
TEl. o SRR = Mov. 653 183 556

laboratorioleo nalizacalidad .com

Mas informacion

El futuro del envasado de alimentos:
alternativas sostenibles al plastico

Dado que el plastico se ha convertido en un

mento fundamental d : EMNVESES Y (UE
es dificil de sustituir, la opcion mas sencilla
seria mejorar su nivel de reciclado. Por ejem-
plo, si s redisefian los envases, estos po-
drian ser mas faciles de recoger y reciclar.
Para compenszar ecta falta de eficiencia, la
industria ha estado invirtiendo en el reciclaje

molecular.

Mas informacién

Biosensores de tatuajes dérmicos para la
deteccion colorimétrica de metabolitos

5e han desarrollado sensores dérmicos colo-
rimetricos en forma de tatuajes para medir
las concentraciones de pH, glucosa y alblmi-
na en un modelo de tejido de piel porcina ex
vivo. Los sensores dérmi e imyectaron en
la dermis en un formato de matriz para de-
teccion multiplexada. Las lecturas cuantitati-
vas s5e obtuvieron con la camara de un tele-

fono inteligente.

Mas informacion

Moho en interiores, recomendaciones para
abordar este problema de calidad del aire

El moho son hongos microscdpicos presentes
de forma natural en el ambiente, que pue

colonizar espacios interiores donde ex

humedad. Ademds de los dafios que produ-
ce en las estructuras de los edificios,
el moho puede originar problemas de =alud
como alergias, ataques de asma o dolor de
cabeza. iComo abordar este problema de

calidad del aire interior?

Mas informacién
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OFERTA EXCLUSIVA M
Analiza Calidad Leon - -

La oferta sera aplicada a las muestras recibidas en el laboratorio del 1al 31 de Octubre/
*|VA (21%) no incluido )
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Calle Vitoria 274, Nave 49
Complejo Naves Taglosa
Pol. Ind. Gamonal - Villimar
09007 Burgos

947 041 479
www.analizacalidad.com

Para quitar el nombre de la lista de distribucion de correo, haga clic aqui

Si tienes preguntas o comentarios: marketing@analizacalidad.com o llame al 607 813 161
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