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Exposiciéon dietética y por inhalacion a
particulas de nanoplasticos y microplasticos

Con el apoyo de un grupo internacional de ex-
pertos reunidos en 2019, La OMS reunio y rewi-

=6 los datos disponibles publicados hasta di-

ticulas microplasticas del medio ambiente.

Como resultado de este trabajo, [a OMS identi-
fico las necesidades de investigacion y definio
el alcance del trabajo futuro necesario sobre
particulas microplasticas para abordar las incer-

tidumbres actuales

Mas informacién

Carne madurada en batea, la inédita
propuesta de una carniceria

"Las carnes maduradas y la maduracion extre-
ma estdan muy de moda hoy en dia, v al final
una maduracion lo que hace es romper las fi-
bras de |la chuleta a través de la oxidacion para
gue esté mas tierna. En este sentido, |a presian
atmasférica contribuye a la ruptura de estas
fibras, por lo que la situacion bajo el agua cum-
ple estos requisitos”, explica el duefio de Bruno

Carniceria.

Mas informacidén

Expertos revisan métodos NGS para
norovirus en mariscos

Los cientificos han evaluado el uso de métodos
de secuenciacion de praxima generacion [NG5S)

para el norovirus en los mariscos.

La contaminacidn de moluscos bivalvos (BMS)
Con norovirus es un riesgo significative para la
zalud puablica. Los alimentos contaminados,
como las ostras, pueden albergar concentra-
ciones de penomas virales y una gran diversi-
dad de secuencias cuando se contaminan con

gguas residuales humanas.

Mas informacion

Investigan usar residuos citricos y de sandia
para elaborar postes lacteos y gominolas

cto de wvalorizacion de subproductaos
agricolas a partir de residuos citricos, caqui y
zandia para obtener ingredientes naturales
con propiedades tecnolégicas y nutricionales
mejoradas, con los que elaborar postres lac-
teos, gominolas, snacks_ . En &l se inw
posibilidad de sustituir algunos de los ingre-
dientes estabilizantes y texturizantes habitua-

nor extractos ricos en pectina obtenidos

de los residuos.

Mas informacion
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Conversaciones sobre inocuidad alimentaria entre
EE. UU. y México se enfocan en construir alianzas

La FDA de los Estados Unidos y sus contra-
partes reguladoras en |
Federal para la Prote
Sanitarios y el Servicio Macional de Sanidad,
Inocuidad y Calidad Agroalimentaria, realiza-
ron la segunda reunidn anual, como parte de
los esfuerzos continuos para ayudar a garan-
tizar la seguridad de los alimentos in

y promover la proteccion de

los consumidares en ambos paises.

Mas informacion

Nuevo robot para monitorizar las vinas

La viticultura del futuro comienza a ser una

realidad

robot autonomo equipado con sensores y
vizion artificial que estima las necesidades
hidricas y otros parametros de la vid. Con su
ayuda, el viticultor puede optimizar el riego y

planificar la vendimia de forma mas eficiente.

Mas informacién

Una nueva linea de probiéticos podria tratar
la obesidad y la diabetes

Un estudio liderado por cientificos del Inst.
d'Investigacio Sanitaria Pere Virgili - CERCA
(Reus Tarragona), podria abrir una nueva via
terapéutica para el tratamiento de enferme-
dades inflamatorias v metabodlicas como |a
obesidad o la diabetes tipo 2. La investiga-
cion indica que la administracion de unas
bacterias especificas, que actlian como pro-

, podria disminuir los niveles de succi-
nato en la sangre y asi mejorar la salud de |as

perzonas que sufren estas enfermedades.

Mas informacién

La guerra en Ucrania sacude el mercado de
fertilizantes por el riesgo de escasez

Existe una clara probabilidad de gque haya
esCasez de ciertos  fertilizantes en
gun las altimas perspectivas publica-

la Asoc. Inter. de Fertilizantes, inte-

grada por mas de 400 miembros en unos 70
paises. La crisis tiene su origen principalmen-
n las sanciones europeas impuestas a Ru-

y Bielorrusia, que representan juntas un

el potasio comercializado en el mundo
mientras que solo Rusia es responsable del 25

% del comercio global de nitrageno.

Mas informacion
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