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Listeria en entornos de procesado de alimentos:
factores que la estresan y como se adapta a ellos

togenes es una bacteria que
adapta facilmente a las condiciones am-

bientales cambiantes

trés, como la temperatura o el pH, a los g

one en las plantas de pro
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Bienestar animal durante el transporte: EFSA
recomienda mas espacio, temperaturas mas bajas...

recomendacio-
nes para mejorar el

el transporte. Segun la Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria, para mejorar el bienes-
tar de los animales de granja durante el trans-
porte es necesario proporcionar mas espacio,

reducir las tem Peraturas maximas Y manenear

los tiempos de viaje al minimo.
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La OMS quiere ayuda para estimar la carga de
enfermedades transmitidas por los alimentos

La Organizacion Mundial de la Salud (OMS)

ha pedido ayuda como parte del frabajo

“ﬁm Silaty La OMS esta buscando el apoyo de consul-
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Legionella en hoteles espaiioles

recientemen
analiza la pr cia de la bacteria en diferen-
tes tipos de instalacion y su relacion con fac-

tores como la temperatura o el desinfectan-

te residual, y se proponen recomendaciones

para prevenir casos de legionelosis.
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Bebidas energéticas: precauciones y cuando
evitarlas

as debe

as adoles-

mujeres embarazadas y mujeres en

periodo de lactancia, asi como en personas
con hipertension o problemas cardiovas

res, o personas que padecen alteraciones del

suefio. Asi, lo explica Aesan, gque advierte
también de que estas bebidas no se deben
combinar con bebidas alcohdlicas ni tomar-

las para rehidratarse tras realizar deporte.
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La tendencia positiva de lavado de manos
pandémico no se mantiene, encuentra FSA

Entre abril de ) y enero de 2022, la pro-
porcion que informd lavarse las manos con
jabon y agua tibia "siempre” o "la mayor par-
te del tiempo" disminuyd del 75 % al 68
funcior de salud puablica dicen

una de las mejores

maneras de evitar la intoxicacion alimentaria.
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W Campaiia de Alérgenos

en el mes de Octubre
Gluten: 24 € Caseina: 27 €
Soja: 27 € Cacahuete: 27 € =) OFERTA
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