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Nuevo Ilaboratorio acreditado del Grupo
Analiza Calidad

iiSeguimas apostando par la calidad de nuestras
Laboratorios!!

Recientemente Laboratorios Aklabs Calidad se

A ha acreditado por EMAC bajo la norma UME-
R R 25 por técnicas de inmunoflurescen-
_'_‘__'_'_EI:’_’:J______ cia automatizada por ELFA para la deteccion de
P ——— Salmonella spp vy Listeria monocyt
1 J”};';" ‘ por con resultados "Next day”.
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Orgullosos del éxito consepuido, ienhorabuenal

Jornadas Analiza en Vigo te esperamos el 17
de Noviembre

El 17 de Moviembre celebramos la Jornada de
Calidad y Seguridad Alimentaria en Vigo. Esta-
ran con nosotros Alberto Cantalapiedra, Anto-
nio Lozano, Jose Angel Vinuela, Macarena Gar-
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R e cia, Eva Balsa, lessica Pernia y Gerardo Rivero.

'L e =il B Abordaremos diferentes aspectos relacionados
k 7 . lmhmﬁﬂb‘ con el sector de la pesca como es validacion para
la acreditacion de |a histamina, depuracion de
bivalvos riesgos, pestion de |la depura
ficacion de productos de la pesca, Pro

AFOODAGE vy de losanalisis microbiologicos .

Mas informacidén

¢Porqué usar el nombre cientifico en latin
para referirnos a una especie plaga?

Son muchas |las especies de animales gue
pueden llegar a convertirse en una plaga. Y
cada una de ellas puede llegar a tener di-
ver=zos nombres comunes, incluso en el mis-
mo idioma. De modo que, por dificiles gue
puedan parecer los nombres cientificos de
las especies en latin, son de gran utilidad
en el control de plagas y vectores ya que
denominan exactamente cada especie y

son reconocidos a nivel mundial

Mas informacién

El fraude de los productos 'mediterraneos’:
reclamo que puede danar tu salud

La industria alimentaria se ha arrimado al ca-
lor de los beneficios para la salud de la dieta
mediterrdanea y lo ha aprovechado para el eti-
guetado. Pero la verdad es que no todos los
productos alimentarios y bebidas que se pu-
blicitan como mediterraneos lo son en reali-

dad, al menos no la mayoria.

Mas informacion
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El efecto placebo también existe en
la alimentacién

El efecto placebo =e baza en que |as personas

se sienten mejor cuando consumen algo sobre

| . — lo que tienen unas expectativas positivas. No

Ff,‘\ .} v .-':.'r k colo la gente manifiesta encontrase mejor,
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j' cino que algunos pacientes ven modificadas
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| AT f sus analiticas y realmente experimentan una
‘I ! r’fl Fi ! ,‘ | Y . , . \ .

W A .l"_r. i J mejora [no s o piensan). Esto es bien cono-
' . 4 cido, ¥ se incorpora en los estudios medicos

sobre la efectividad de los medicamentos.

Mas informacién

Propagacién de resistencias antimicrobianas
durante el transporte de animales

El Panel BIOHAZ de EFSA haemitido un dicta-

men cientifico gue identifica los factores de

8. riesgo que contribuyen a la propagacion de
eJ EFSA Jouma bacterias resistentez a los antibid

potencial zoonotico transmitidas por los ali-

mentos durante el transporte de los anima-

les entre granjas o al matadero.

Mas informacién

Plan de trazabilidad en establecimientos
alimentarios

La trazabilidad es la capacidad de localizar y
hacer el seguimiento de un producto alimen-
tario a lo largo de t su proceso de produc-
cion ¥ comercializacion. Ademas de proteger
la seguridad alimentaria, al permitir localizar
rapidamente un producto inseguro, estable-
cer un plan de trazabilidad en la empresa re-
duce el impacto econdmico en caso de alerta
alimentaria, ya que permite retirar de forma

zelectiva =olo los productos afectados.

Mas informacién

Las infecciones transmitidas por los alimentos
aumentan de nuevo en los Paises Bajos

El nUmero de personas infectadas con Salmo-
nella y Campylobacter se mantuvo por deba-
jo de los niveles histéricos. En 2021, se toma-
ron nuevamente medidas para prevenir la
propagacion de COVID-19, como el cierre
temporal de bares y restaurantes, restriccio-
nes de viajes al extranjero y un mayor enfo-
gue en la higiene de manos.

Mas informacion
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