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Nuevos Alimentos   
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Llega la normativa que obliga a la hostelería a 

ofrecer envases reciclables gratis para las sobras  

Este jueves entró en vigor la nueva normativa 

que regula el comercio al por menor de ali-

mentos en España y que, entre otras noveda-

des, obliga a bares y restaurantes a ofrecer a 

sus clientes, sin coste adicional, la posibilidad 

de llevarse las sobras de sus comidas en enva-

ses reutilizables, compostables o fácilmente 

reciclables.  

Guía IFS para el control de plagas    

La "Guía IFS para el control de plagas" de la 

norma de seguridad alimentaria IFS Food ha 

sido actualizada para incluir, entre otros, as-

pectos del control integrado de plagas y la sos-

tenibilidad. El objetivo de este documento de 

apoyo es mejorar la comunicación entre las 

empresas certificadas por IFS y sus profesiona-

les de control de plagas  
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La preocupante popularidad de la carne de 

res cruda  

¿Vale la pena transmitir algunas tradiciones 

navideñas? ¿Y esa tradición? Sándwiches de 

carne cruda 

Muchas familias en el medio oeste superior, 

pero aparentemente en todo EE. UU., consi-

deran que estos sándwiches son una tradición 

navideña, pero comerlos representa una seria 

amenaza para las bacterias Salmonella, E. coli, 

Campylobacter y Listeria que pueden enfer-

marlo.   
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La Guardia Civil pone coto al fraude 

alimentario en Navidad  

Nuevo Real Decreto 2021/2022 sobre 

comercio minorista 

Publicado en el BOE el nuevo Real Decreto 

2021/2022 por el que se regulan determinados 

requisitos en materia de higiene de la produc-

ción y comercialización de los productos ali-

menticios (PA) en establecimientos de comer-

cio al por menor, en vigor desde el 13 de di-

ciembre. Hay bastantes cambios notables a 

tener en cuenta: Requisitos de temperatura; 

para los alimentos elaborados con huevo y pa-

ra los establecimientos de comidas preparadas.  

Cava falsificado bajo la figura de calidad di-

ferenciada; caviar común que se hace pasar 

por Irán; las paletas o jamones con falsos 

precintos ibéricos y pescado congelado bajo 

la falsa apariencia de ser fresco son los ali-

mentos susceptibles de ser vendidos con 

mayores irregularidades en Navidad.  

La Guardia Civil, a través del Seprona,  inten-

sifica la vigilancia. 

IFS responde preguntas frecuentes    

La decisión de GFSI de suspender IFS ha cau-

sado incertidumbre en el mercado y plantea 

muchas preguntas. 

IFS seguirá el procedimiento de apelación y 

ha entregado el caso a su abogado. Desde 

IFS afirman nuevamente que la razón es un 

malentendido de comunicación, no un pro-

blema de seguridad alimentaria. Asimismo, 

les gustaría destacar que esta suspensión no 

afecta a la validez de los certificados 

Consumo reconoce a los lácteos por su 

mejora nutricional  

La industria láctea española ha cumplido con 

éxito los compromisos adquiridos en el Plan 

de colaboración para la mejora de la compo-

sición de alimentos y bebidas 2017-20, pro-

movido por la AESAN. 

La evaluación final de los acuerdos de reduc-

ción del contenido en nutrientes selecciona-

dos constató que todas las subcategorías de 

productos lácteos han reducido su contenido 

mediano en añadidos por encima de los mar-

cados objetivos.   

Se autoriza la comercialización de beta-

lactoglobulina (β-lactoglobulina) de leche de 

bovino como nuevo alimento a través del re-

glamento Reglamento de Ejecución (UE) 

2022/2534. 

 

Se autoriza la comercialización de la forma en 

polvo liofilizado de micelios de Antrodia 

camphorata como nuevo alimento según se 

refleja en el Reglamento de Ejecución (UE) 

2022/2535. 
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