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El Grupo Analiza Calidad cuenta con CINCO 

Laboratorios acreditados en la norma ISO 17025  

Mas información  

Guia de prácticas correctas de higiene en 

obradores compartidos 

Los obradores compartidos tienen gran poten-

cial para dinamizar el tejido productivo agroali-

mentario local, permitiendo a pequeños pro-

ductores elaborar, transformar y comercializar 

sus productos sin necesidad de grandes inver-

siones en una infraestructura inicial. ¿Cómo 

mantener prácticas correctas de higiene en es-

tos espacios compartidos? ¿Cuales son los pre-

rrequisitos que se deben cumplir? 

La CE establece un contenido máximo para las 

sustancias perfluoroalquiladas en los alimentos   

La dieta se considera la principal fuente de 

exposición a las sustancias PFAS, contami-

nantes persistentes en el medio ambiente 

que se han relacionado con efectos adver-

sos para la salud. La Comisión Europea (CE) 

ha fijado límites máximos para estas sus-

tancias en los productos alimentarios para 

garantizar un alto nivel de protección de la 

salud humana. La nueva normativa será 

aplicable a partir del 1 de enero de 2023.   
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Real Decreto 989/2022 que afecta a los agentes del 

sector lácteo y a los movimientos de leche  

Recientemente se ha publicado el Real Decre-

to 989/2022, de 29 de noviembre, por el que 

se fundamentan normas básicas para el regis-

tro de los agentes del sector lácteo , movi-

mientos de la leche y el control en el ámbito 

de la producción primaria y hasta la primera 

descarga.  

Mas información  

Muchos productos alimenticios vegetarianos 

creados como sustitutos de la carne tienen baja 

calidad nutricional 

Los metales pesados hacen que el chocolate negro 

"saludable" sea mas problemático de que se 

pensaba  

De particular preocupación son los niveles en 

el chocolate negro, que muchas personas 

han llegado a creer que es mejor que el cho-

colate con leche, según la organización de 

vigilancia. Los científicos midieron varios me-

tales pesados en 28 tabletas de chocolate 

amargo y encontraron cadmio y plomo en 

todos ellos.  

Una nueva investigación sueca concluye que 

muchos productos alimenticios vegetarianos 

creados como sustitutos de la carne, tienen 

baja calidad nutricional. Los expertos comen-

tan que aunque los fabricantes destacan en el 

etiquetado el alto contenido en hierro, se tra-

ta de hierro no hemo, y debido a los fitatos 

que también contienen estos productos ali-

menticios, no se puede digerir, por lo que el 

aporte de este mineral es deficiente  

Informe sobre zoonosis 2021 de One Health 

de la Unión Europea  

El informe muestra un aumento general de 

zoonosis y brotes de enfermedades transmi-

tidas por los alimentos  en comparación con 

el año anterior, pero los niveles se mantie-

nen muy por debajo de los casos de los años 

anteriores a la pandemia  

Estudio cualitativo sobre las percepciones en 

alimentación, prácticas alimentarias y hábitos de 

vida saludables en población adolescente  

Estudio participativo,  realizado por la AE-

SAN, dirigido a identificar, evaluar y analizar 

las percepciones de alimentación saludable, 

prácticas alimentarias y hábitos de vida salu-

dables, en escolares de 12 a 14 años, de pri-

mero y segundo de Educación Secundaria 

Obligatoria, de cuatro Institutos de Educa-

ción Secundaria, localizados en 4 municipios 

diferentes: Cádiz, Málaga, Palma de Mallorca 

y Rivas Vaciamadrid.  

Ya son CINCO los laboratorios del Grupo Analiza 

Calidad acreditados (Burgos, Madrid, Barcelo-

na, Vigo y Castellón) y por ello, estamos muy 

orgullosos del éxito conseguido. 

Estas nuevas ampliaciones en el número de 

parámetros acreditados, mejoran sensiblemen-

te el potencial del Grupo Analiza Calidad para el 

control de la calidad de los Alimentos, Piensos y 

sus Materias Primas, ayudando a la consecu-

ción de los objetivos fijados por los diferentes 

reglamentos y a la mejora la seguridad y calidad 

para el mayor disfrute de los consumidores.  
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