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La contaminacién por listeria en las
instalaciones de productos agricolas

Una nueva investigacion financiada por el
Center for Produce Safety (CPS) descubrio
gue la contaminacién por Listeria mono-
cytogenes en las instalaciones de procesa-
miento de productos agricolas es mas pro-
bable que ocurra en areas sin contacto,
como desaglies, pisos y techos, en lugar de
areas de contacto directo como cuchillos y
cintas transportadoras.

Mas informacién

Los plaguicidas y las abejas: revision del
documento de orientacion

La EFSA ha revisado su documento de orien-
tacién sobre la evaluacién del riesgo de los
productos fitosanitarios para las abejas (Apis
mellifera, Bombus spp. y abejas solitarias),
publicado por primera vez en 2013, pero que
nunca ha sido aprobado por unanimidad por
los representantes de los Estados miembros
en el Comité Permanente de Vegetales, Ani-
males, Alimentos y Piensos de la Comisidn
Europea.

Mas informacidn

Toneladas de alimentos potencialmente
inseguros incautados en Espana

Las autoridades espafiolas han confiscado mas
de 16 toneladas de alimentos que, segun dije-
ron, no eran aptos para el consumo hu-
mano. La Guardia Civil y funcionarios de la Re-
gién de Aragdn realizaron el hallazgo en un
almacén de distribucién de productos alimenti-
cios. Una persona fue detenida y acusada de
delitos contra la salud publica, estafa y falsifi-
cacion de documentos.

Mas informacion

La demanda convierte en oro los productos
sin lactosa

Las intolerancias alimentarias (productos con
gluten o productos sin lactosa) hacen que los
afectados pasen un rato mds en los supermer-
cados, ya que deben de leer las etiquetas con
detenimiento. Pero también les pasa factura
ya que los productos adaptados para las into-

lerancias son mas caros que los ‘normales’.

Mas informacidn
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ICM-CSIC desvela la degradacién de plastico
PET con enzimas bacterianas

La rigidez, transparencia y dureza del
PET (tereftalato de polietileno) lo convierten
en uno de los pldsticos mas valiosos para la
fabricacion de botellas, todo tipo de envases
y otros productos de un solo uso. Sin embar-
go, estas caracteristicas lo hacen muy persis-
ten en el medio ambiente, hasta el punto de
gue una botella de plastico PET puede tardar
varios cientos de anos en degradarse en el

océano.

Mas informacion

Los cultivos asfixiados por la sequia pasan
del 60% al 80% en sélo un mes

En sélo un mes, el porcentaje de campo afecta-
do por la falta de agua ha pasado del 60 % al 80
%, mientras que la superficie de cereales de
secano con pérdidas irreversibles ha aumenta-
do desde 3,5 millones de hectareas a 5 millo-

nes, subraya el documento.

El analisis da por perdidas las cosechas de tri-
gos y cebadas en Andalucia, Extremadura, Cas-

tilla-La Mancha, Murcia, Aragén, Comunidad de

Madrid, Cataluia y Castillay Ledn.

Mas informacién

EEUU, el destino dorado y tortuoso para las
exportaciones agroalimentarias espaiolas

El sector agroalimentario y pesquero espafiol
vera con buenos ojos toda mejora en las rela-
ciones con Estados Unidos, un mercado muy
deseado desde hace muchos afios para sus
exportaciones pero con barreras cuya intensi-
dad zigzaguea como los aranceles que ahora
afectan a la aceituna negra de mesa. Los pro-
ductos agroalimentarios espanoles mas vendi-
dos a Estados Unidos son los del grupo de
“grasas, aceites animales y vegetales”, con un
importe de 854,8 millones (+35 %).

Mas informacién

Planes de prevencién y reduccién del desperdicio
alimentario en restauracioéon, cocinas centrales...

La prevencién del desperdicio alimentario
gana importancia entre las empresas de la
cadena alimentaria, hosteleria y restauracion,
asi como entre las entidades de iniciativa so-
cial y otras organizaciones que se dedican a la
distribucion de alimentos. Dos guias publica-
das por el DACC proporcionan apoyo para la
elaboracion de planes de prevencion y reduc-
cion del desperdicio de alimentos en estos
ambitos.

Mas informacién
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