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Reglamento 1881/2006 derogado   

Mas información  

Patatas con brotes: por qué aparecen y qué 

medidas tomar para su consumo, según un experto  

Las patatas son uno de los alimentos indispen-

sables en todos los hogares: baratas, sabrosas, 

adaptables a multitud de recetas y beneficio-

sas para la salud (siempre que no sean fritas, 

claro). Sin embargo, a menudo nos encontra-

mos con que aparecen brotes en ellas, sobre 

todo cuando ha pasado un tiempo tras haber-

las adquirido y aún no nos las hemos comido. 

Como es lógico, muchas personas se pregun-

tan si es seguro consumirlas en este estado, y 

qué pueden hacer para evitar que se generen 

esos brotes en primer lugar. 

La CE establecerá normas específicas de 

higiene para la producción de carne 

La CE prepara la introducción en la legislación 

europea de normas específicas de higiene para 

la producción de carne madurada en seco en 

condiciones aeróbicas, con el objetivo de man-

tener la seguridad alimentaria en el creciente 

consumo de este producto. Las normas estarán 

basadas en la Opinión Científica sobre este te-

ma que la EFSA publicó el pasado mes de 

enero. 
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Un proyecto español para eliminar los 

residuos de antibióticos en leche de vaca  

La leche de las vacas lecheras que se encuen-

tran bajo tratamiento antibiótico por infeccio-

nes en la glándula mamaria, conocida como 

leche de desecho, no se puede comercializar. 

Para darle un uso, es necesario tratar esta 

leche para eliminar los residuos de antibióti-

cos que contiene y evitar la aparición de bac-

terias resistentes a los antibióticos, algo que 

se ha convertido en una amenaza para la sa-

lud global, afectando tanto a animales como 

humanos. 
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¿Cómo impactan las micotoxinas al sistema 

inmune de los animales?  

Veinte respuestas a algunos aspectos 

importantes sobre alergias alimentarias    

Las alergias alimentarias son cada vez más fre-

cuentes y están aumentando en todo el mun-

do, tanto en los países desarrollados como en 

los que están en vías de desarrollo. En España, 

entre los pacientes que van por primera vez a 

la consulta de un alergólogo se ha triplicado su 

prevalencia, pasando del 3,6% en 1992 al 

11,4% en 2015, según el informe ‘Alergológica 

2015’ de 2017.  

La inmunotoxicidad inducida por micotoxi-

nas  es el término aplicado cuando los efectos 

adversos de estas toxinas alteran tanto el 

sistema inmune total como sistémico. En pro-

ducción animal, las micotoxinas pueden pro-

vocar la supresión o estimulación del sistema 

inmune  sin embargo, sus mecanismos de 

acción no están completamente dilucidados. 

Los aditivos alimenticios de EEUU que están 

prohibidos en Europa: Casi seguro que les enferma  

Las diferencias entre la industria alimentaria 

europea y la estadounidense son abismales. 

Mientras que aquí tenemos un control bastante 

férreo del uso y cantidades de ciertos productos 

para la preparación de alimentos y cosméticos, 

llegando a prohibir algunas sustancias, en Esta-

dos Unidos tienen manga ancha y muchos de 

sus alimentos se preparan con aditivos peligro-

sos para la salud. 

Buenas prácticas para tratamientos de 

nebulización en el control de insectos  

La aplicación de insecticidas mediante nebuli-

zación puede ser una buena opción para con-

trolar infestaciones de plagas en espacios inte-

riores como almacenes, graneros o edificios 

públicos. Para hacerlo de forma efectiva y se-

gura, este tipo de servicio requiere personal 

profesional capacitado para ello y mantener 

un protocolo de actuación adecuado. 

Reglamento (UE) 2023/915 de la Comisión de 

25 de abril de 2023 relativo a los límites máxi-

mos de determinados contaminantes en los 

alimentos y por el que se deroga el Reglamen-

to (CE) Nº 1881/2006. 

El presente Reglamento entrará en vigor a los 

veinte días de su publicación en el Diario Oficial 

de la Unión Europea. 
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