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Aerosoles, latas, botellas y briks de bebidas: 

¿cómo reciclar en verano?  

Botes de cremas solares, latas de refrescos, 
botellas de agua, briks de gazpacho o salmo-
rejo, envoltorios de helados… Con el verano y 
la llegada del calor aumenta la ingesta de be-
bidas y refrigerios varios, es el momento de 
escaparse al pueblo, de ir de camping, de dis-
frutar de la montaña, la playa y la piscina, ir a 
festivales, participar en nuevas actividades de 
ocio. Reciclar es un hábito que debemos man-
tener los 365 días de año y llevar con noso-
tros allá donde vayamos.  

Desarrollan un sistema de detección y 

recogida de fruta en el suelo 

En el marco del proyecto FoodCollect II, un sis-

tema autónomo de detección y recolección de 

frutas del suelo, basado en tecnologías fotóni-

cas, visión 3D, inteligencias artificial y robótica 

móvil. La combinación de estas tecnologías ha 

hecho posible el desarrollo de un robot móvil 

que se desplaza de manera autónoma por el 

campo detectando, recolectando y almacenan-

do frutas para su posterior procesamiento. 
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Estas son las galletas de chocolate del 'súper' 

que piden no consumir por contener burundanga 

Durante bastante tiempo las pautas nutricio-

nales solían recomendar el consumo de lác-

teos desnatados o 'light' para adelgazar y 

otros objetivos. Sin embargo, en los últimos 

tiempos los dietistas tienden a descartar estas 

opciones porque en el proceso de retirada de 

las grasas se pierden algunos elementos nutri-

cionales valiosos y, según una reciente inves-

tigación, puede que incluso sean menos efica-

ces para el control de glucosa y el proceso 

metabólico  
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Bruselas levanta todas las restricciones a las 

importaciones de alimentos de Japón tras 

Fukushima 

Carbón activo en cosmética, la "black 

beauty" 

El carbón vegetal en polvo procede de la calci-

nación de materias orgánicas. Éste, a su vez, se 

somete a un tratamiento en el que se calienta 

a altas temperaturas, transformándose en un 

polvo aún más fino y poroso, que es el carbón 

activo.   El carbón activo o carbón activado es 

un ingrediente que gracias a sus propiedades 

como adsorbente, es decir que capta o atrae 

sustancias, tiene diversos usos. 

La supresión de las restricciones se deriva de 

los resultados positivos de los controles a los 

que las autoridades japonesas y los Estados 

miembros han sometido a los productos, pun-

tualizó la Comisión en un comunicado.  Poco 

después del accidente nuclear, la EU adoptó 

las medidas necesarias para proteger las salud 

humana frente a una posible contaminación 

radiactiva procedente de los alimentos  y pien-

sos importados de Japón, e impuso prue-

Cosmética con efecto frío: mima tu piel mientras 

combates todas las olas de calor del verano 

Uno de los materiales de construcción más 

antiguos del mundo –ya se utilizaba en tiem-

pos de los romanos– es, a la vez, objeto de in-

numerables investigaciones en la actualidad. 

Hablamos del hormigón, un elemento básico 

en cualquier proyecto constructivo de la actua-

lidad. Los avances técnicos están impulsando 

el desarrollo de hormigón más sostenible, au-

torreparable o capaz de capturar dióxido de 

carbono, entre otras cosas. 

La ley de biodiversidad europea sale viva de 

la Eurocámara 

La Ley de Restauración de la Naturaleza logró 

superar este miércoles, por un estrecho mar-

gen un voto crítico en el Parlamento Europeo, 

de forma que esa icónica y controvertida ini-

ciativa del Pacto Verde Europeo podrá prose-

guir su tramitación legislativa. 

La asociación de la industria europea de ali-

mentos y bebidas FoodDrinkEurope ha desa-

rrollado una completa guía para la gestión de 

alérgenos que aporta información sobre los 

procesos de gestión de riesgos, los procesos y 

validación de la higiene. El uso de pruebas 

analíticas y el etiquetado de alérgenos ali-

mentarios de presencia intencionada o no 

intencionada.  

Mas información  

 

GRUPO ANALIZA CALIDAD    

  Síguenos en:  

          

Calle Vitoria 274, Nave 49 

Complejo Naves Taglosa  

Pol. Ind. Gamonal - Villímar  

09007 Burgos 

947 041 479 

www.analizacalidad.com 

    

Para quitar el nombre de la lista de distribución de correo, haga clic aquí 

Si tienes preguntas o comentarios: marketing@analizacalidad.com o llame al 607 813 161 

     

https://www.lne.es/sociedad/2023/07/14/aerosoles-latas-botellas-briks-bebidas-89781424.html
https://www.elmundo.es/ciencia-y-salud/salud/2023/05/28/6472fe63e4d4d8682b8b4589.html
https://www.agronewscastillayleon.com/desarrollan-un-sistema-de-deteccion-y-recogida-de-fruta-en-el-suelo/
https://efeagro.com/bruselas-levanta-todas-las-restricciones-importaciones-alimentos-japon/
https://www.ocu.org/salud/cuidado-piel/consejos/carbon-activo-cosmetica
https://theobjective.com/lifestyle/2023-07-11/cosmetica-efecto-frio/
https://efeverde.com/ley-de-restauracion-naturaleza-viva-apoyo-parlamento-europeo/
https://www.elespanol.com/ciencia/nutricion/20230710/galletas-chocolate-super-piden-no-consumir-contener-burundanga/777922475_0.html
https://higieneambiental.com/alergenos-gestion-del-riesgo
mailto:marketing@analizacalidad.com
https://www.facebook.com/AnalizaCalidad/
https://twitter.com/AnalizaCalidadM
https://www.linkedin.com/company-beta/5034412/
https://analizacalidad.wordpress.com/
https://www.youtube.com/channel/UCZLOkrN91yci96gGkkJoJ2g
http://auditarcalidadconsultores.es/jornadas/

