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Jornada de Calidad y Seguridad Alimentaria se 

dará cita el 9 de Noviembre en Valencia 

Mas información  

14 de Noviembre - Curso microbiología para 

no microbiólogos in streaming 

Este curso trata de dotar a los alumnos de las 

bases de la microbiología alimentaria; conoz-

can los peligros y riesgos microbiológicos y 

cómo gestionarlos; consigan los conocimientos 

sobre el manejo e interpretación de la legisla-

ción vigente relacionada; se familiaricen con 

los diferentes métodos analíticos.  

¡Bonificable !!  Reserva tu plaza  

¿Qué nos dice el carbono orgánico total 

sobre la calidad del agua potable?  

El carbono orgánico total es uno de los paráme-

tros indicadores de la calidad del agua de consu-

mo humano. Su presencia por encima de los 

valores establecidos es un indicio de un exceso 

de materia orgánica en el agua, que al reaccio-

nar con los agentes desinfectantes utilizados en 

la potabilización, como el cloro, pueden dar lu-

gar a subproductos de la desinfección nocivos 

para la salud.  

Mas información  
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Nuevo método de alto rendimiento para la 

producción de alulosa  

Investigadores de la Universidad de California (UC 

Davis) han dado a conocer un nuevo método de 

alto rendimiento para la producción de alulosa. El 

sistema permite obtener más cantidad de este 

endulzante bajo en calorías y además, con una 

pureza superior al 95%, cifra mucho mejor que la 

que se obtienen con los sistemas actuales de ex-

tracción. 

Mas información  

Cosméticos en aceite dignos de la CIA: 

multiusos y multipropiedades  

Directrices de la OMS para la alimentación 

complementaria de lactantes y niños de 6 a 23 meses  

La alimentación complementaria es el proceso 

por el cual se ofrecen al lactante alimentos sóli-

dos o líquidos distintos de la leche materna o 

de una fórmula infantil como complemento y 

no como sustitución de éstas, cuando por sí 

solas ya no son adecuadas para satisfacer las 

necesidades nutricionales. Generalmente co-

mienza a los 6 meses y continúa hasta los 23 

meses.  

Aunque no lo parezcan son óleos que, gracias 

a su arte para camuflarse, actúan como es-

pías cuya única misión es aportar beneficios a 

tu belleza. ¿Preparada para sorprenderte? 

Los aceites en cosmética son una constante 

ya que, gracias a sus excelentes particularida-

des y a la infinidad de opciones que existen, 

permiten cuidarte de los pies a la cabeza  

La industria alimentaria, fuente de 

componentes cosméticos 

El mercado de los productos cosméticos y de 

higiene personal en España es uno de los más 

fuertes. Ante esta realidad el sector se encuen-

tra en un proceso de reinvención, en el que la 

I+D juega un papel fundamental para formular 

nuevos productos que, tanto por el proceso de 

producción como por sus características resul-

ten más amigables con el medio ambiente y, por 

tanto, respondan a esa inquietud de los consu-

midores. 

Vitamina K: esa gran desconocida y, sin 

embargo, tan importante  

Con más o menos rigor, la mayoría de la gen-

te sabe para qué sirven y dónde podemos 

encontrar la vitamina C o la vitamina D. Ahora 

bien, ¿se podría afirmar lo mismo de otros 

micronutrientes, como la vitamina K? Lo más 

probable es que no. Sin embargo, sus funcio-

nes son tan importantes como las de sus her-

manas, las vitaminas C, D o E. Tanto es así 

que, sin duda, merece la pena conocer con 

En estas Jornadas bajo el lema ¨Innovations 

beyond food chain¨, hemos querido explorar 

cómo la innovación puede enriquecer y forta-

lecer las prácticas tradicionales en el ámbito 

de la calidad y seguridad alimentaria. A través 

de charlas magistrales e interesantes debates 

finales, tenemos la oportunidad de aprender 

de expertos en el campo y compartir expe-

riencias con amigos de la industria. Estarán 

con nosotros representantes de Fakolith 

(Pinturas Alimentarias), Anticimex, MicroPla-

net, Granovita, PerkinElmer, UPV y Aproa  

Mas información  
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