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Gran Jornada de Calidad y Seguridad Alimentaria se 

dará cita el 19 de Octubre en Barcelona  

Mas información  

10 de Octubre Curso ISO 22716 requisitos 

cosméticos in streaming 

Próximamente celebraremos la cápsula for-

mativa in streaming sobre ISO 22716 requisi-

tos cosméticos y buenas prácticas de fabrica-

ción con Carolina Alcaide Medina responsa-

ble comercial de cosmética en Aklabs Calidad  

10 de Octubre de 10:00 a 12:00 

Bonificable     

Reserva tu plaza  

Los veggies en España: son el 11,4% de la población 

pero pierden 600.000 practicantes en dos años   

Los resultados de esta cuarta entrega de The 

Green Revolution reflejan que, el avance de la 

ola plant-based, imparable hasta 2021, parece 

haberse frenado desde el final de las restriccio-

nes derivadas de la pandemia, lo que está pro-

vocando una pérdida de inercia en la tendencia. 

Así, en los dos últimos años, se han perdido 

600.000 miembros del movimiento plant-based, 

dato que contrasta con los casi 1.300.000 nue-

vos veggies que confirmaba el estudio de 2021.  

Mas información  

Mas información  
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Mas información  
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El gobierno unifica los coadyuvantes tecnológicos 

autorizados para la elaboración de alimentos  

El Consejo de Ministros ha aprobado un real de-

creto que unifica los coadyuvantes tecnológicos 

autorizados en los procesos de elaboración de 

alimentos y garantiza la seguridad en sus usos y 

controles. Los coadyuvantes tecnológicos son sus-

tancias cuyo empleo es fundamental para la ela-

boración y obtención de alimentos, aunque su 

efecto, a diferencia de los aditivos, enzimas y aro-

mas alimentarios, no repercuten ni están presen-

tes en el producto final. 

Mas información  

Una de cada cinco infecciones está causada 

por superbacterias 

Prohiben la venta y uso de diamantina para 

proteger el medioambiente  

Un estudio, liderado por investigadores del 

Consejo Superior de Investigaciones Científicas 

(CSIC), muestra un alto nivel de toxicidad en las 

bolsas de plásticos compostables, que aumenta 

con la fotodegradación, es decir, al incidir los 

rayos ultravioletas en ellas .  

Durante el estudio se evaluó la toxicidad de 

dichos compuestos con líneas celulares de pez 

cebra en tres situaciones distintas. 

La resistencia de las bacterias a los fármacos 

como los antibióticos y los antimicrobianos 

matará a casi 80.000 personas en países de 

la Organización para la Cooperación y el 

Desarrollo Económicos (OCDE) y la Unión Eu-

ropea cada año y ejercerá una presión sobre 

los recursos hospitalarios, ya muy sobrecar-

gados tras la pandemia de covid-19 debido a 

que los costes para los sistemas de salud y las 

economías seguirán aumentando.  

¿Sabias que los alimentos y los cosméticos 

pueden contener hidrocarburos tóxicos?  

Los componentes del aceites minerales que se 

encuentran en los alimentos consisten en hidro-

carburos saturados de aceite mineral (por sus 

siglas en inglés MOSH y análogos de MOSH) e 

hidrocarburos aromáticos de aceite mineral 

(MOAH). 

Se sabe que los hidrocarburos saturados de 

aceites minerales (MOSH/análogos de MOSH) se 

acumulan principalmente en el tejido adiposo y 

el hígado humanos. En experimentos con ani-

males han causado daños a órganos. Aún no 

Digitalización en hospitales: normalizado el 

servicio de la alimentación va mas allá.  

Coquus ayuda a los hospitales a la digitaliza-

ción de su servicio de alimentación. Con ello 

aumenta la seguridad y eficiencia en la aten-

ción hospitalaria, y permite una personaliza-

ción precisa de los menús. Coquus lidera este 

cambio, ofreciendo un catálogo de 

‘características alimentarias del paciente’ 

adaptable y valioso para mejorar la atención 

médica en la hostelería hospitalaria.  

En estas Jornadas bajo el lema ¨Innovations 

beyond food chain¨, hemos querido explorar 

cómo la innovación puede enriquecer y forta-

lecer las prácticas tradicionales en el ámbito 

de la calidad y seguridad alimentaria. A través 

de charlas magistrales e interesantes debates 

finales, tenemos la oportunidad de aprender 

de expertos en el campo y compartir expe-

riencias con amigos de la industria. Estarán 

con nosotros representantes de PerkinElmer, 

Univ. de Barcelona, MicroPlanet, ITENE, Neo-

tron, Bimbo, y Analiza Calidad. 

Mas información  
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