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Analiza Calidad y la Universidad Isabel I impartirán 

conjuntamente dos Másteres de formación permanente 

Mas información  

Nuevo estudio para cuantificar microplásticos en el 

agua embotellada 

El consumo de agua embotellada en plástico de 

un solo uso es una vía de exposición a micro-

plásticos y nanoplásticos, así como a aditivos 

químicos plastificantes que se incorporan para 

mejorar las características del plástico. Es la con-

clusión de un estudio del instituto IDAEA-CSIC, 

en colaboración con ISGlobal, que ha desarrolla-

do una metodología que permite cuantificar la 

cantidad de micro y nanoplásticos en agua em-

botellada en plástico de un solo uso. 

Aprobada la ETG para la Carne Tradicional de Raza 

Normanda  

La Comisión Europea ha dado el visto bueno a la 

inclusión en el Registro de Especialidades Tradicio-

nales Garantizadas (ETG) de la “Carne Tradicional 

de Raza Normanda”. Se trata carne de vacuno pro-

cedente de machos castrados, bueyes, de la raza 

Normandía.  

El método de cría de la “carne tradicional norman-

da” no ha cambiado desde la Segunda Guerra 

Mundial. La dieta de los animales se basa en pas-

tos con pastoreo mínimo de siete meses al año. 
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La comida chatarra aumenta las alergias alimentarias 

en niños 

La llamada 'comida chatarra' favorece la aparición 

de alergias alimentarias en los niños. El estudio ana-

lizó la influencia de esos alimentos, propios de pre-

paraciones industriales, como snacks, refrescos azu-

carados, golosinas, pan industrializado y preenvasa-

dos congelados. Realizado en 105.151 niños de 

Campania, el estudio indica que en los últimos diez 

años las alergias alimentarias han aumentado apro-

ximadamente un 34% y que se han triplicado en los 

niños menores de tres años. 
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La demanda de ingredientes naturales y formatos 

innovadores impulsa el crecimiento de la 

nutricosmética 

Qué son las bunny lines (arrugas de conejo) y los 

mejores cosméticos para prevenirlas 

Las bunny lines son unas arrugas horizontales y/o 

diagonales que aparecen a los lados de la nariz 

cuando fruncimos el ceño o reímos a carcajadas. 

No solemos ser conscientes de ellas porque, al 

mirarnos al espejo, solemos tener los músculos 

faciales en reposo. Sin embargo, cuando hacemos 

determinados gestos o muecas, como sonreír, sa-

len a relucir. Cuando somos jóvenes apenas las 

tenemos en cuenta, pero, conforme pasan los 

años, esas arrugas puede asentarse en el tejido, 

haciéndose más profundas y quedando estáticas”. 

Con la innovación y la evidencia científica como 

estandartes, la nutricosmética en nuestro país 

protagoniza una evolución positiva impulsada 

por la demanda de ingredientes naturales y 

formatos innovadores, con un consumidor que 

busca la efectividad y la comodidad, y que poco 

a poco incorpora este tipo de productos a su 

rutina de belleza. A lo largo de este reportaje, 

analizamos cuáles son las tendencias y retos de 

este sector en auge.  

La leche materna, demandada en el mercado negro por 

deportistas, fetichistas o para elaborar cosméticos  

La leche materna se ha convertido en el superali-

mento más deseado por muchos deportistas, pues 

creen que su consumo puede ayudar a la muscula-

tura. Esto ha hecho que el mercado negro de este 

producto se dispare en internet y se venda a pre-

cios desorbitados. "No vale para nada desde el 

punto de vista culturista", han asegurado. Pero no 

solo los deportistas se quieren beneficiar de esta 

venta, sino también los que ven en la leche mater-

na un fetiche o quienes elaboran cosméticos de 

dudosos beneficios a partir de ella.  

Las infecciones por hongos han doblado el número 

de muertes que provocan en solo 10 años 

Las muertes por infecciones de hon-

gos representan el 6,8% de todas las muertes 

mundiales. Un problema de salud pública que 

cada vez preocupa más, pues ha pasado de cau-

sar 2 millones de muertes hace diez años en 

todo el mundo a doblar esta cifra en la actuali-

dad: 3,8 millones. Estas cifras se estiman te-

niendo en cuenta tanto los casos diagnostica-

dos y tratados como aquellos no detectados. 

La Universidad Internacional Isabel I y Analiza 

Calidad han firmado un convenio de colabora-

ción educativa con el lanzamiento de dos pro-

gramas de máster de formación permanente: el 

Máster en Calidad y Seguridad Alimentaria y el 

Máster en Análisis de Laboratorio Agroalimen-

tario y Medioambiental. Este acuerdo represen-

ta un avance significativo en la capacitación de 

los futuros profesionales de la Facultad de Cien-

cias de la Salud de la Universidad Isabel I, cen-

trándose en sectores esenciales como la calidad 

y seguridad alimentaria, el agroalimentario y el 

medioambiental. 
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