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UNE publica un informe para ayudar a las empresas
a cumplir la nueva Directiva de sostenibilidad

La Asociacion Espafiola de Normalizacién, UNE,
ha elaborado el informe “Apoyo de las normas
para el reporte ESG™ con el objetivo de ayudar a
las organizaciones espainolas a cumplir con las
obligaciones de reporte de la Directiva de infor-
macion de sostenibilidad corporativa (CSRD) en
materia ambiental, social y de buen gobierno,
asi como a las entidades que deben verificar

esta informacion.

Mas informacidén

La UE pone fin a las frutas y verduras
envasadas para 2030

El Consejo de la Unidn Europea y el Parlamento
Europeo alcanzaron este lunes un acuerdo poli-
tico provisional para que los envases sean mas
seguros y sostenibles, al exigir que todos sean
reciclables en la Unidn Europea o prohibir los
llamados quimicos permanentes (PFAS) en los
que estdn en contacto con alimentos, entre
otras medidas.

Mas informacidén

Quesos en peligro de extinciéon: por qué podrian
desaparecer el camembert o el roquefort

Francia alertaba de que algunas de sus varieda-
des mas apreciadas, como el camembert o el
brie, podrian estar al borde de la extincion; y lo
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Mas informacion

La poblacién en Inglaterra se enfrenta a la intoxicacién
alimentaria como la "ruleta rusa"

El publico se enfrenta cada vez mas a la “ruleta
rusa” relacionada con los alimentos: los ingresos
hospitalarios por tres enfermedades comunes rela-
cionadas con la intoxicacién alimentaria alcanzan
su nivel mas alto en décadas.

Los ingresos por infecciones por salmonella alcan-
zaron 1.468 en Inglaterra entre abril de 2022 y
marzo de 2023, seglin muestran los datos del NHS,
una tasa de tres ingresos por cada 100.000 perso-
nas, un maximo historico.

Mas informacidén
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Tipos de vitaminas y elementos que componen los
suplementos

Segun las investigaciones, la sociedad ha comen-
zado a mostrarse interesada en la manera co-
ud \ rrecta de alimentarse. Esto revela un profun-
do interés en conocer las calorias que se consu-

R k men a diario, y el tipo de vitaminas que incorpo-
\ ramos en la dieta. Como resultado, ha aumenta-

; o / do su demanda en sitios como la tienda de dieté-
i tica central. A partir de este analisis, te revela-

L mos algunos datos informativos acerca de qué
propiedades y beneficios ofrecen los suplemen-

tos en tendencia en el afio 2024.

Mas informacion

Diccionario de belleza: liposomas, péptidos, factores
de crecimiento y otros conceptos 'beauty’

Péptidos, ceramidas, factores de crecimiento... Son
tantos los términos e belleza de los que escuchas
hablar cada dia que, muchas veces, tendencias
como el ayuno cosmético o el skin dieting se trans-
forman en un respiro también a nivel mental. jY
no nos extrafa lo mas minimo! Si no te han expli-
cado jamas que beneficios se esconden detras de
cada concepto , es agotador decidir qué productos
te pueden ayudar a reforzar (ahi va otro) la funcion

barrera de tu piel.

Mas informacién

La AEMS informa del aumento en un 130% de las
notificaciones de efectos no deseados de
cosmeéticos en 2023

La Agencia de Normas Alimentarias (FSA) esta invi-
tando a comentarios publicos sobre una propuesta
que limita el 6xido de etileno en los aditivos ali-
mentarios. El limite sugerido seria el mismo que en
Europa para equilibrar la seguridad alimentaria y
brindar claridad y coherencia a la industria y a los
funcionarios encargados de hacer cumplir la ley. El
oxido de etileno puede ser dafiino y no esta apro-
bado para su uso en alimentos. La sustancia quimi-
ca tiene multiples usos, incluso como agente este-
rilizante y materia prima en diversos productos.

Mas informacién

Buenas practicas de higiene alimentaria para
la elaboracién de kebab

La ACSA ha publicado un documento con bue-
nas practicas de elaboracion del kebab, para
que, el plato sea seguro.

Las buenas practicas de elaboracion del plato se
inician con la compra de los conos de carne a
proveedores autorizados. Si estan congelados,
el proveedor debe servirlos a una temperatura
de -18 °C o inferior, si estan refrigerados
la temperatura deberd ser de 4 °C o inferior.

Mas informacién
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