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La UE prohibira el uso de bisfenol A en envases de
alimentos por riesgo para la salud

Los Veintisiete han respaldado este miércoles la
propuesta de la Comisién Europea para prohibir
el bisfenol A en los envases de alimentos por su
riesgo para la salud, por lo que tras un periodo
de eliminacién progresiva, ya no se permitird el
uso de esta sustancia quimica en estos produc-
aﬁ tos en la UE. La decision se basa en una evalua-
cion cientifica de la Autoridad Europea de Segu-
ridad Alimentaria (EFSA), que concluyd que este

compuesto tenia “posibles efectos nocivos so-

bre el sistema inmunitario”

Mas informacidén

La importancia de innovacién en la obtencién
de proteinas

Con el tiempo, los avances en la tecnologia ali-
mentaria y la globalizacion han aumentado el
acceso a una variedad de fuentes de proteina,
permitiendo a mds personas en todo el mundo
incorporar una mayor diversidad de proteinas
en sus dietas. A medida que mds personas en
todo el mundo adoptan dietas mas ricas en pro-
teinas, especialmente en paises en desarrollo y

emergentes, la presién sobre los recursos agri-

colas y ganaderos también aumenta.

Mas informacidn

La CE propone armonizar los métodos de analisis
microbiolégicos en los controles oficiales

La Comisién Europea ha puesto en consulta pu-

blica una iniciativa para armonizar a nivel de la

UE los requisitos para los métodos analiticos
] aue deben utilizar los laboratorios en controles
oficiales destinados a verificar el cumplimiento,
por parte de los operadores de empresas ali-

mentarias, de los criterios microbiolégicos esta-
——. blecidos en el Reglamento (CE) n2 2073/2005.

Mas informacion

Europa Lanza Innovadora Estrategia para Impulsar
Alimentos Saludables y Sostenibles

El Parlamento Europeo (PE) ha delineado reciente-
mente una serie de medidas ambiciosas con el ob-

jetivo de transformar el sector agroalimentario en

la Unidn Europea. Los planes presentados buscan
producir alimentos mas sanos, garantizar la seguri-
dad alimentaria, proporcionar ingresos justos a
agricultores y ganaderos, y reducir significativa-
mente la huella ambiental de esta industria vital.

Mas informacidén
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La AEMPS ha solicitado el cese de comercializacion,
retirada y recuperacién por parte de los usuarios de
varios cosméticos de la marca MCCM

En los catdlogos de la marca MCCM, se indica
que los productos cosméticos Purple Peel 1, Pur-
ple Peel 2, Purple Peel 4, Red Peel 1, Red Peel 3y
Red Peel 5 contienen acido retinoico y acido tri-

cloroacético. El uso de estos ingredientes en la

Purple Purple Irf composicion de productos cosméticos estd
Peel eel
;h. }; prohibido. El producto cosmético MCCM Jessner

¥ Peel contiene resorcinol. Este ingrediente estd
prohibido en productos cosméticos que se apli-

can sobre la piel.

Mas informacion

Retinol en verano si o no

Al llegar los meses mas calurosos del afio son
numerosas las dudas que plantean en torno a
la rutina 'skincare' mas adecuada. Pero, sin du-
da, se llevan la palma todas las cuestiones que
se plantean en torno al uso del retinol. éSe pue-
de utilizar en estos meses? ¢Puedo comenzar a
utilizarlo en verano? ¢Con qué otros activos se

puede combinar?

Mas informacién

La ‘bacteria asesina’ en Chile: qué es, como
se contagia y cuales son sus sintomas

El brote de influenza que enfrenta Chile desde ha-
ce algunas semanas ha sumado una nueva compli-
cacion tras la aparicién de multiples casos de per-
sonas afectadas por la Streptococcus Pyogenes,
conocida como estreptococos del grupo A (EGA) o
también como la bacteria asesina. Las autoridades
del pais sudamericano han alertado por las infec-
ciones provocadas por la bacteria, las que compli-
can el estado de salud de las personas enfermas

por gripe.

Mas informacién

Lanzamiento de convocatorias europeas
para reducir el desperdicio alimentario

La Direccion General de Salud y Seguridad Ali-
mentaria de la Comisidon Europea ha anunciado
el lanzamiento de convocatorias destinadas a
proyectos que tengan como objetivo la reduc-

Do you have ideas to

help food businesses 2. cion del desperdicio alimentario. Esta convoca-
support consumers in f \ )
reducing food waste?

tori ta abiert t [ ntes interesa-
oria esta abierta a todos los agentes interesa

dos de la cadena alimentaria, y la fecha limite
para presentar las solicitudes es el 25 de sep-
tiembre.

Mas informacién
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