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Os presentamos las XIV Jornadas de Calidad y
Seguridad Alimentaria 2024

El eslogan de este afio,

- “Farm cOntrol custOmer inDustry”, resalta el

7 O Jomadansgggggﬂad enfoque de la granja a la mesa a través en la
s Alimentaria
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“.i N tante tanto para consumidores como para la

innovacién y la seguridad alimentaria, impor-

industria.

"v X Estaremos de septiembre a diciembre en Barce-
}' lona, Madrid, Santiago de Compostela, Valencia
y Burgos. Fomentando la Seguridad Alimentaria
tanto para los consumidores como para la in-

dustria.

Plaguicidas boomerang, sustancias nocivas
prohibidas en la UE que llegan al plato de los
consumidores

Hace afos la organizacién de consumidores
Foodwatch trabaja para intentar acabar con los
pesticidas boomerang sin resultados, la organi-
zacion critica la permisividad de la legislacion
comunitaria actual, apuntando que no se tienen
en cuenta los efectos acumulativos de los resi-
duos de multiples pesticidas que estan presen-
tes en los productos alimentarios. En el afo
2022, se detectd que los tomates tenian el ma-
yor nimero de residuos de diferentes pesticidas.

Mas informacidén

El impulso para eliminar PFAS tendra un alto
coste para los sistemas de agua de EE. UU

El reciente impulso para eliminar las sustancias
quimicas PFAS del agua potable tendra un alto
coste para los sistemas de agua de EE. UU. La
Agencia de Proteccién Ambiental (EPA) establecio
en abril el primer estandar nacional de agua pota-
ble legalmente exigible, como parte del Plan Estra-
tégico para los PFAS de la Agencia.

Mas informacion

La CE lanza subvenciones para proyectos
que reduzcan el desperdicio de alimentos

La CE ha lanzado nuevas subvenciones, dentro del
"Programa Mercado Unico", dirigidas a apoyar pro-
yectos que reduzcan el desperdicio de alimentos a
nivel de consumidores, tanto dentro como fuera
del hogar. La convocatoria de propuestas esta
abierta a todas las partes interesadas: fabricantes,
minoristas, restauracion, entidades publicas, etc.
hasta el 25 de septiembre.

Mas informacidn
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Asi se elabora un perfume solido: Ventajas vy
desventajas con respecto a una formulacién liquida.

La cosmética solida requiere menos agua y me-
nos embalaje durante su produccion, distribu-
ciéon y uso. Esto genera ahorro de residuos y
también durante el transporte. Su elaboracion es
bastante sencilla, incluso hay quien los elabora
en casa de manera artesanal. Como base se utili-
zan ceras y aceites normalmente vegetales, y se
complementan con las esencias que aportaran la

fragancia. piel.

Mas informacion

Palabra de experta: los cuatro cosméticos menos
recomendables para usar en verano

En verano, la piel experimenta cambios significati-
vos debido a variaciones en la rutina diaria, el en-
torno, la dieta y la exposicion a condiciones extre-

mas como el sol y el agua de piscinas.

¢Hay cosméticos prohibidos en verano? En reali-
dad, lo que podriamos decir es que hay algunos
activos cosméticos que son efectivos en otras esta-
ciones y que pueden volverse menos adecuados

durante los meses mas calidos.

Mas informacién

Enfermedad de la bofetada en nifos y
embarazadas

El parvovirus B19 es la causa de una enfermedad
infantil muy comun, conocida con multiples nom-
bres. En la jerga médica se la llama megaloerite-
ma, eritema infeccioso y quinta enfermedad, por-
que histéricamente fue la quinta de las enferme-
dades comunes de la infancia con sarpullido (por
detrds del sarampidn, escarlatina, rubeola y enfer-
medad estafilocdcica. El infectado contagia duran-
te el periodo de incubacion (entre 4-28 dias) y de
forma especial desde cinco dias antes de la apari-
cion del sintoma mas significativo.

Mas informacién

Como evitar intoxicaciones alimentarias si
viajas a otros paises

Si vas a visitar otros paises, es muy importante
prestar atencién a lo que comes. En este video,
el tecndlogo de alimentos Mario Sanchez nos
da consejos practicos para evitar la denominada
" diarrea del viajero" una experiencia muy poco
agradable que puede producirse cuando nos
desplazamos a otros paises e ingerimos alimen-
tos y bebidas locales.

Mas informacién
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