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Novedad legislativa

Recientemente se ha publicado una modifica-
cion del Reglamento de Ejecucion (UE)
2021/808 ,en lo que respecta a su ambito de
aplicacién y a determinados criterios de fun-
cionamiento de los métodos analiticos para los
residuos de sustancias farmacolégicamente
activas utilizadas en animales productores de

alimentos, concretamente se trata del Regla-
mento de Ejecucion (UE) 2024/2052 de la Co-
mision, de 30 de julio de 2024.
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Mas informacidén

XIV Jornadas de Calidad y Seguridad
Alimentaria 2024

Os presentamos nuestra XIV edicidon de las Jor-

nadas de Calidad y Seguridad Alimentaria 2024.

7 o i Estaremos el 19 de Septiembre en Barcelona, el
; g‘ilei?'rerfi'dt:‘f‘iﬂ 15 Octubre en Madrid, el 30 de Octubre en Va-

A\ lencia, el 21 de Noviembre en Santiago de Com-

‘ postela y el 17 de Diciembre en Burgos!!

No te las pierdas abordaremos diferentes temas

relacionados con el mundo de la alimentacion,

procesos, servicios... Te esperamos!!

Mas informacidén

Innovaciones en bebidas alcalinas: un nicho
en crecimiento

Las bebidas alcalinas, que se caracterizan
por tener un pH superior a 7, estan disefiadas para
contrarrestar los efectos de una dieta acida, co-
\f munmente asociada con el consumo excesivo de
' alimentos procesados, carnes y productos lacteos.

Entre las innovaciones mds destacadas se encuen-
tra el uso de minerales naturales como el calcio,
magnesio y potasio, que también mejoran el perfil
sensorial del producto.

Mas informacion

Investigadores crearan bioplasticos a partir
de residuos alimentarios

Los investigadores aprovecharan los microorganis-
mos para convertir los residuos alimentarios en
grasas, que luego se transformaran en bioplasticos.
Este proceso, similar a la fermentacion en las mi-
crocervecerias, garantiza que los bioplasticos pro-
ducidos puedan compostarse facilmente, mitigan-
do la contaminacién marina causada por los micro-
plasticos. a escala nacional y mundial.

Mas informacidn
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El polipropileno reciclado revoluciona el
sector cosmético

El sector cosmético ha sido testigo de una trans-
formacion significativa con la introduccion del
polipropileno reciclado (PCR-PP) como protago-
- nista en los envases de productos de belleza y

cuidado personal.

Los nuevos envases de polipropileno reciclado,

- disefiados especificamente para responder a las

- ﬁ—‘ necesidades del sector cosmético, estan fabrica-
dos con un 95% de plastico reciclado.

Mas informacion

Aceite de Cacay, ingrediente natural que
hidrata, nutre y rejuvenece la piel

El aceite de Cacay lo han utilizado durante siglos
comunidades indigenas del Amazonas debido a
sus beneficios para la piel. Debido a que es rico en
acido linoleico, vitamina E y retinol, este aceite
tiene una importante capacidad rejuvenecedora,

curativa e hidratante de la piel.

Es por eso que el aceite de Cacay ha ganado po-
pularidad en la industria de la belleza. Este ingre-
diente es prensado en frio de la nuez del arbol de

Cacay, nativo de la Amazonia colombiana.

Mas informacién

Conoce las nuevas disposiciones del sistema de
alertas alimentarias de Espana

Con la actualizacion de este documento, las au-
toridades sanitarias espafiolas quieren facilitar a
las empresas, especialmente pequefas y media-
nas (pymes), la correcta interpretacion e imple-
mentacion de los requisitos legales en la gestién
de alertas, incorporando los aprendizajes obteni-
dos en la produccion y comercializacion agroali-

mentaria en los Ultimos anos.

Al mismo tiempo, aclara los criterios y mecanis-
mos de coordinacidn con las autoridades compe-
tentes.

Mas informacién

El arsénico organico en alimentos podria
tener efectos adversos en la salud: EFSA

"Las pequefias especies de organoarsénico son
compuestos que contienen grupos metilo, pero
no otros grupos organicos, unidos al arsénico.
El 4cido monometilarsénico V (MMA(V)) vy el
acido dimetilarsinico V (DMA(V)) son los mas
abundantes de estos compuestos en los ali-

mentos.

Las concentraciones mas altas se encuentran

en el arroz, las algas y los mariscos", destaca el
reporte de la EFSA.

Mas informacién
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