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RD 351/2025, de 30 de abril, por el que se aprueba la 

norma de calidad de aceites vegetales comestibles  

Mas información  

Aumentan las alertas alimentarias en Europa, 

qué significan y por qué no debes alarmarte  

urante el año 2024 se registró un aumento signi-

ficativo en las alertas alimentarias en Euro-

pa según los datos proporcionados por la Comi-

sión Europea, un incremento que ha generado 

inquietud entre los consumidores y los profesio-

nales del sector, pero hay que decir que este 

hecho también ofrece una lectura positiva, y es 

que el sistema europeo de control alimentario 

funciona y cada año se refuerza . 

Informe anual de residuos de plaguicidas en 

alimentos del año 2023  

En 2023 se analizaron 2.492 muestras que arroja-

ron un total de 378.428 resultados. El 1,73% de 

las muestras analizadas presentaron niveles de 

residuos de plaguicidas superiores a los LMRs. 

Se encontraron 43 muestras no conformes (52 

analíticas no conformes, ya que hubo muestras 

que dieron positivo para más de una sustancia 

(por ejemplo, una muestra de arroz dio positivo 

para tiametoxam y triciclazol). 

Mas información  

Mas información  

Mas información  

Mas información  

Mas información  

Fraude alimentario: normalizando los 

conceptos entorno a este delito  

La lucha contra el fraude alimentario ya tiene 

una herramienta más: la norma UNE-EN 17972, 

en la que se establecen conceptos, términos y 

definiciones normalizadas entorno a este delito 

intencionado con fines lucrativos. El objetivo de 

la norma es facilitar la comunicación entre pro-

fesionales del sector y servir como base para 

futuras normativas y controles.  

Mas información  

Parches acnéicos, la tendencia que triunfa 

en redes para el cuidado del acné  

Esto es lo que tienes que saber antes de 

hacerte un tatuaje  

Es importante estar bien informado sobre cómo 

se deben cuidar estas cicatrices, los posibles efec-

tos nocivos del sol y los baños y cómo actuar ante 

pruebas médicas. Importancia de informarse de 

los efectos de los distintos colores en la dermis. Y 

pone los siguientes ejemplos: "Las tintas rojas son 

las que generan mas problemas de intolerancia, 

incluso muchos años después de realizado el ta-

tuaje; mientras que el pigmento negro es el más 

seguro".  

Existe un producto que se ha convertido en una 

revolución para el cuidado del acné: los parches 

acnéicos. Una solución que promete reducir los 

granos, de forma discreta, o no, y que cuenta en 

su fórmula con activos como el ácido salicílico o 

la centella asiática . En definitiva, una solución 

práctica que cada vez cuenta con más adeptos de 

todas las edades.  

Robots y drones irrumpen en los invernaderos para 

mejorar su sostenibilidad ante el desafío climático  

La agricultura de invernadero es un elemento 

clave para la sostenibilidad futura del sector agrí-

cola y garantizar la producción de alimentos que 

cubra la demanda de una población en creci-

miento. Sin embargo, el cambio climático trae 

consigo enormes desafíos para este modelo, 

afectando la productividad, el consumo de recur-

sos y la gestión de plagas y enfermedades bajo 

plástico.  

Crecen los brotes de gripe porcina en Francia ante 

la aparición de un nuevo genotipo  

Desde la Agencia Francesa de Seguridad y Salud 

Alimentaria, Ambiental y Laboral de Francia 

(Anses por sus siglas en francés) se ha informado 

del avance de un nuevo genotipo de la gripe por-

cina, el H1N2#E, que ha ocasionado 661 casos 

notificados en un año. Este nuevo virus podría 

provenir de Dinamarca y se ha propagado rápida-

mente por el país posiblemente por la importa-

ción de animales ya enermos.  

El Real Decreto 351/2025 recientemente puesto 

en vigor, pretende reemplazar regulaciones 

anteriores para adaptarse a los nuevos avances, 

tanto tecnológicos como normativo. Este Real 

Decreto regula la producción, comercialización y 

etiquetado de los aceites vegetales comestibles, 

excluyendo los aceites de oliva y de orujo de 

oliva, que tienen su propia normativa. Su 

propósito es actualizar los estándares de calidad 

y seguridad, ajustándose a la normativa europea 

sobre seguridad alimentaria y etiquetado. 
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