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XV Jornadas Calidad y Seguridad Alimentaria
Grupo Analiza Calidad. Valencia

4 de Noviembre de 2025 AU dl?ﬂr

Somos lo que comemos: farm to fork calidad consultores

La Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronoma y
del Medio Natural (ETSIAMN) de la UPV ha sido testigo
este martes 4 de Noviembre, de la tercera de la XV
edicion de las Jornadas de Calidad y Seguridad
Alimentaria  organizadas por Auditar Calidad
Consultores, para transmitir las ultimas novedades en el

campo de la calidad y seguridad alimentaria.
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La jornada se trataron temas como herramientas de monitorizacién de limpieza y desinfeccidn,
evaluacion del riesgo caso del bisfenol, Sistema de calidad integrado, nuevas tecnologias (como la
espectroscopia NIR), estrategias de valorizacidn de cultivos, ciberseguridad en la cadena de suministro y

digitalizacion de la trazabilidad para la gestidén de datos y cumplimiento normativo.

= Lajornada, que transcurrio en torno al eje tematico “Somos
% lo que comemos: farm to fork” fue presentada por Frank
% Carmona, director laboratorio de Aklabs Calidad, quien
abordd las nuevas exigencias a las que se enfrenta la
% industria alimentaria. Ademas, abordd los nuevos requisitos
que exige el consumidor actual que cada vez estd mas

concienciado y es mas ético, como son el empleo de

tecnologias mas sostenibles y formulaciones mas

iwsaludables %



[l
=]
J

Desde MicroPlanet Laboratorios contamos con la participacion
de Samuel Estevez, especialista de producto, quien nos mostré
diferentes Herramientas para monitorizacion efectiva de la
limpieza y desinfeccion.

Los métodos automatizados, se encuentran basados en los
principios de la microbiologia y permiten reducir los tiempos.
Siendo los mds utilizados los laminocultivos y los Swabs en
control de higiene de superficies. Seguimos con la técnica de la
ATPmetria, y técnicas como la turbidimetria, impedancia,
colorimetria, bioluminiscencia... Ademas de contar con
métodos de confirmacidn que permiten identificar el
microorganismo que estan afectando el lote, como la técnica

Elisa, PCR, la secuenciacion...

Acto seguido intervino Edgar Pérez, Profesor titular en la UPV,
nos describié las estrategias de valorizacion de la algarroba: un

cultivo mediterraneo adaptado al cambio climatico.

Presenté la importancia de revalorizar este cultivo tradicional,
capaz de prosperar en condiciones de sequia y suelos pobres,
convirtiéndose en un aliado natural frente a los efectos del

= cambio climatico. Se resaltd ademas su creciente demanda en la

% industria alimentaria, cosmética y farmacéutica por sus

5 propiedades nutricionales y funcionales.

Raquel Serrano, Responsable de Calidad en Embutidos Flir de

Villahermosa, nos acercé al Sistema de Calidad Integrado =

Explicé que este tipo de sistema permite unificar los procesos, =
reducir duplicidades y optimizar los recursos de la organizacion. =
Al consolidar las normas I1SO 9001, ISO 14001, entre otras, %
logramos una gestién mas eficaz y alineada con los objetivos =
estratégicos. Este enfoque no solo mejora la eficiencia interna, =]
sino que también fortalece la confianza de nuestros clientes, %
proveedores y partes interesadas. La integracion fomenta la %

{ cultura de la mejora continua, la sostenibilidad y la prevencién de %

riesgos, garantizando que cada accidn tenga un impacto positivo

iw en la organizacién v en la sociedad. %
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Como la Tecnologia NIR ayuda a la industria alimentaria a
mejorar los procesos productivos, fue el tema abordado por
Pablo Blasco, especialista de producto NIR en FOSS. Nos
presentd cdmo la tecnologia NIR ayuda a la industria alimentaria
con ejemplos reales.

Detallé que parametros y aplicaciones son las mas habituales en
diferentes tipos de industria, tanto en proceso como en

laboratorio. Informo sobre nuevos desarrollos que estan

permitiendo tener datos analiticos de forma rdpida, y como

ayudan estos a mejorar y hacer mas eficientes diferentes

procesos productivos.

Victoria Castell, jefe de Servicio de Planificacidn, Auditoria,
Evaluaciéon y Comunicacién de riesgos en la ACSA, explico el
estudio sobre la evaluacién del riesgo para la salud realizado en la
poblacién Catalana, sobre la determinacién de la exposiciéon a
bisfenoles y derivados epoxidicos por consumo de alimentos
enlatados y envasados en plastico.

Estas sustancias pueden migrar a los alimentos y bebidas que
contienen, por lo cual la EFSA revisa periédicamente su seguridad
Los datos obtenidos se han utilizado para estimar la exposicién de =
la poblacidon catalana a bisfenoles y derivados epoxidicos a través 5

de estos alimentos y evaluar sus posibles riesgos para la salud. =

% Natalia Ibafiez, Responsable de proyectos de certificacidn, nos describid %
% las innovadoras soluciones que ofrecen desde DNV para promover la %
% ciberseguridad. Natalia comento que cada vez son mas frecuentes %
% ciberataques contra infraestructuras criticas en la industria. %
% El sistema de Gestién de la Seguridad de la Informacién (SGSI) es un %
% conjunto de politicas, procedimientos y controles que una organizacion %
5 implementa para proteger la confidencialidad, integridad vy 2
% disponibilidad de su informacidn, mediante un enfoque sistematico para %
% identificar y gestionar los riesgos de seguridad. %

= 5
%WWWW



OJL O

/7T

MicroPlanet

N4

Yasmina Aguilar, responsable comercial en Ambidata Group
abordd un tema de especial interés como es LabWay-LIMS®

como motor de calidad y seguridad para la Industria

. Agroalimentaria.

La ponencia abordd los principales retos que enfrentan los
laboratorios agroalimentarios en trazabilidad, gestion de datos
y cumplimiento normativo. Destacé cdémo la digitalizacion
permite transformar procesos clave, mejorando la eficiencia, la
calidad y la capacidad de respuesta. A través de ejemplos
practicos, mostrd beneficios tangibles como la reduccién de
errores y el éxito en auditorias. También explord el impacto

estratégico de integrar sistemas y datos en tiempo real.

Concluida la tercera cita en Valencia de las XV Jornadas de Calidad y Seguridad Alimentaria 2025, sélo queda
agradecer a todos los asistentes su interés por esta nueva edicidn, a los ponentes por su entrega y colaboracion y

los patrocinadores MicroPlanet Laboratorios, Foss, DNV Ibérica y Ambitada Gruop por hacerlo posible.

/' PROGNOSIS

Foss YA BIOTECH

0 ambidate® (BUCHI) LECO © §fe,

EMPOWERING RESULTS

Qualinova

intercomparativos

aman 3 sakal e

>l

Universidad  Euskal Herriko
del Pais Vasco  Unibertsitatea

E Os esperamos en las préximas Jornadas en Vigo (20 noviembre) y Ledn (16 diciembre).
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https://www.microplanet-psl.com/es/
https://www.pinturaalimentaria.es/

